PREFEITURA MUNICIPAL DE JUAZEIRO DO NORTE - CE
CONCURSO PUBLICO - EDITAL 001/2019

TECNOLOGO DE ALIMENTOS

NOME DO CANDIDATO:

RG: ORGAO EXPEDIDOR;

N° DE INSCRICAO

ASSINATURA:

LEIA COM ATENCAO E SIGA RIGOROSAMENTE ESTAS INSTRUCOES:

Este caderno contém 60 (sessenta) questbes de
multipla escolha, numeradas de 1 (um) a 60
(sessenta).

Cada uma das questdes apresenta um enunciado
seguido de 5 (cinco) alternativas, das quais somente
uma deve ser assinalada.

Examine se a prova esta completa com a sequéncia
numérica das questbes, se ha falhas ou
imperfeicbes graficas que causem davidas.
Qualquer reclamacéao devera ser feita durante os 20
minutos iniciais. Ap6s esse tempo, qualquer
reclamacéo sera desconsiderada.

Depois de decorridas 2 (duas) horas do inicio da
prova, sera distribuido o cartdo-resposta, o qual sera
0 Unico documento valido para a corregdo. Ao
recebé-lo, verifique se seu nome e seu nimero de
inscricdo estdo corretos. Reclame imediatamente se
houver discrepéancia.

A folha de respostas ndo pode ser dobrada,
amassada, rasurada ou manchada. Exceto escrever
uma frase com 5 (cinco) palavras no local pré-
determinado, nada deve ser escrito ou registrado
fora dos locais destinados as respostas. Tenha
muita atencdo ao marcar sua folha de respostas,
pois ndo havera substituicdo por erro do candidato.
Margue sua resposta pintando completamente o
espaco correspondente a alternativa de sua opgao.

EX.: AO B‘CO DO EO

A leitora de marcas nao registrara as respostas em
que houver falta de nitidez, uso de corretivo,
marcagao a lapis ou marcacéo de mais de uma letra.
N&o serdo computadas questdes ndo assinaladas.
Durante a prova, € proibido o intercambio e o
empréstimo de material de qualquer natureza entre
os candidatos. A tentativa de fraude, a indisciplina e
o desrespeito as autoridades encarregadas dos
trabalhos sdo faltas que implicardo a
desclassificacdo do candidato.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Qualquer forma de comunicacao entre candidatos
implicara a eliminacdo de ambos do certame.

Ndo sera permitido ao candidato, durante a
realizacdo das provas, portar armas, aparelhos
eletrbnicos de qualquer natureza, rel6gios, bolsas,
livros, jornais e impressos em geral; bonés,
chapéus, lenco de cabelo, bandanas etc.

E vedado o uso de telefone celular ou de qualquer
outro meio de comunica¢do. O candidato que for
flagrado portando aparelho celular ou qualquer outro
meio de comunicacdo, durante o periodo de
realizacdo da prova, e/ou o aparelho celular tocar
sera sumariamente eliminado do certame.

Em caso de duvida, durante a prova, levante o braco
para solicitar atendimento da fiscalizagdo. Jamais
pergunte em voz alta.

Ao terminar a resolucdo da prova, entregue-a ao
fiscal de sala juntamente com a folha de respostas.
N&o se esqueca de assinar a folha de frequéncia.
O candidato que permanecer na sala de provas, por
mais de 3h30min, podera levar consigo o caderno
de provas, fornecido pela ORGANIZADORA.

As provas terdo duracdo de 4 (quatro) horas com
inicio as 08h e término as 12h. O candidato s6
podera ausentar-se da sala depois de decorridas
duas horas do inicio das provas.

Os Gabaritos Preliminares das Provas Objetivas
serdo divulgados 72 (setenta e duas) horas apés a
realizagdo das mesmas.
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CONHECIMENTOS GERAIS

Leia o texto pararesponder as questdes 1 a 10.
Soneto

Aquela triste e leda madrugada,
cheia toda de magoa e piedade,
enquanto houver no mundo saudade,
quero que seja sempre celebrada.

Ela s6, quando amena e marchetada
saia, dando ao mundo claridade,

viu apartar-se duma outra vontade,
que nunca podera ser apartada.

Ela s6 viu as lagrimas em fio,
que duns e doutros olhos derivadas,
se acrescentaram em grande largo rio.

Ela viu as palavras magoadas
que puderam tornar o fogo frio,
e dar descanso as almas condenadas.

Luis Vaz de Camdes.

Com base no texto e em seus conhecimentos, responda as
guestdes a seguir.

1. O soneto trata de uma dor. E a dor de um(a)

a) auséncia de viagem.
b) desencontro fortuito.
c) prejuizo financeiro.

d) separagdo amorosa.
e) conversa interrompida.

2. Ador de que fala o soneto esta descrita nos versos

a) 1/2.
b) 3/4.
c) 5/6.
d) 7/8.
e) 12/13.

3. Osentido de fogo no texto é o de um(a)

a) fogueira muito grande.

b) brasa fumegante.

c) simples elemento da natureza.
d) grande paixdo amorosa.

e) imensa dor

4. No primeiro verso, a figura nele existente é chamada

a) catacrese.
b) eufemismo.

c) antitese.

d) hipérbole.

€) metonimia.

5. Quando o autor fala da madrugada, percebe-se ai que ha
uma

a) ironia.

b) alusao.

c) simpatia.
d) personificacéo.
e) revolta.

6. A repeticdo do pronome gla no inicio das trés ultimas
estrofes constitui uma

a) anafora.

b) onomatopéia.
c) metonimia.

d) elipse.

e) hipérbato.

7. A expresséo [...] as almas condenadas exerce a funcgao
sintatica de

a) adjunto adnominal.
b) adjunto adverbial.
c) complemento nominal.

d) objeto direto.
e) objeto indireto.

8. Ela, nas trés ultimas estrofes, é sujeito e refere-se a

a) claridade.

b) vontade.
c¢) madrugada.
d) saudade.
e) piedade.

9. No primeiro quarteto, € CORRETO afirmar que existe(m)

a) dois periodos simples.

b) um objeto direto oracional.

c) um pronome relativo.

d) uma oragdo coordenada adversativa.
e) objeto indireto.

10. Estd CORRETA a anédlise sintatica de um dos trechos
extraidos do soneto

a) .. enquanto houver no mundo saudade, — oracdo
coordenada adversativa.

b) ... quero que seja sempre lembrada. — oragao principal.

c) ... que puderam tornar o fogo frio — oracdo subordinada
adjetiva.

d) ... as palavras magoadas — sujeito simples.

e) .. que nunca poderd ser apartada — oragcdo subordinada
substantiva

11. Ha vocabulos da Lingua Portuguesa que podem ser
escritos com ou sem acento grafico sem mudanca de
sentido. Assinale a alternativa em que ndo pode ocorrer esta
duplicidade.

a) Boémia/boemia.

b) Omega/omega.

c) Rdbrica/ rubrica.

d) Hierdglifo / hieroglifo.
e) Ortoépia/ ortoepia.

12. S6 em uma alternativa, todos os vocdabulos estdo
acentuados corretamente. Assinale-a.

a) Feilura/ epopéia/ saude.
b) Projétil / interim / véo.

c) Térax/ &lcool / martir.

d) Cérie /junior / gratuito.
e) Nobel / ibero / fortuito.

13. Nao ha antonimia em

a) Declive / aclive.

b) Medroso / intemerato.
¢) Indpia/ abundéancia.
d) Soberba/ humildade.
e) Ratificar / vetar.

14. Estd CORRETA a classificagdo morfoldgica dos
vocabulos retirados do texto.

a) ...enquanto (v. 3) — adverbio de divida.
b) ... que (v. 4) — pronome relativo.
c) ...quando (v. 5) — conjungédo temporal.

d) ... que (v. 8) — conjuncao integrante.
e) ...sO(v.9) - pronome demonstrativo.

15. Esta INCORRETA a afirmagao sobre verbo.

a) Haver e ir sdo verbos regulares; reaver e precaver-se,
andmalos.

b) Os tempos compostos sdo formados com os verbos ter e
haver.

c) Existem dois tipos de voz passiva: a analitica e a sintética.

d) Voz passiva e passividade ndo devem ser confundidas.

e) Asvozes verbais sao: ativa, passiva e reflexiva.
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16. Esta INCORRETA a conjugagéao verbal em

a) Certos motoristas s6 freiam em cima do obstaculo.
b) O juiz medeia as discussoes.

c) Os manifestantes incendiam os 6nibus.

d) Nos receamos viajar de avido.

e) Minha irma nunca se maquia.

17. Fiz um teste com meu carro para saber se o marcador
de combustivel estava informando uma leitura correta.
Quando o marcador indicava 1/4 (um quarto), eu fui ao posto
de combustivel e completei o tanque inserindo 40 litros de
gasolina. O manual do veiculo dizia que o tanque é de 50
litros, entdo pude concluir que

a) 0 marcador mostra o volume correto.

b) estaindicando menos combustivel do que deveria mostrar.

c) esta indicando o dobro de combustivel do que deveria
mostrar.

d) estad indicando a metade de combustivel do que deveria
mostrar.

e) estaindicando mais combustivel do que deveria mostrar.

18. Nafigura a seguir, o quadrado tem lado igual a 4cm.

a
4

Qual é o valor da area destacada em cinza?

a) 2mcm2
b) 4cmz
c) 4mcm2
d) 8mcmz
e) 8cmz

19. O valor de uma bola que eu quero comprar é
representado pelo produto das raizes da equagéo

X2—9x+20=0

Logo o valor da bola é

a) 10.
b) 20.
c) 30.
d) 4o0.
e) 50.

20. Esse é o grafico representa alguns pontos e um
segmento tragcado da fungdo f(x) = 2.x + 1. Julgue as
afirmacdes a seguir.

YA
7 (3,7)
®1.5)
4]
34 (1,3)
2
321" s
' V1123 “x
1-2
1-3
(-25;,-4 4

Assinale a alternativa CORRETA.

A: f(x) é uma fungéo crescente.

B: f(x) € uma funcgéo par.

C: f(0)=0.

a) A —verdadeira/B —falsa/ C — verdadeira.

b) A —verdadeira/B —falsa/ C —falsa.

c) A-—falsa/B —falsa/C - falsa.

d) A -verdadeira/B - verdadeira / C — falsa.

e) A-verdadeira/B - verdadeira C — verdadeira.

21. Seja 4 = (1 + i); Se o valor der =2 e n = 4, essa
expresséao vale

a) 4.
b) 45.
c) 2,25.
d o.
e) 1,5

22. Uma industria farmacéutica desenvolveu um novo
remédio liquido o qual ird vender em frascos com capacidade
de 16 mililitros cada. Para embalar 800 litros desse novo
remédio, o nimero minimo de frascos necessarios é

a) 50.000.
b) 15.000.
¢) 500.000.
d) 5.000.

e) 100.000.

23. Sabendo que a éarea de cada quadrado formado pelas
linhas finas é igual a 2m2, qual é a &rea do poligono ABCDE
destacado pelas linhas grossas?

C
L~ N
~

Bl D

A E
a) 60mz2.
b) 32m2
c) 56m2
d) 51mz2
e) 61m2

24. Um clube com 180 soécios estd elegendo o novo
presidente por meio de votagcdo. S&o apenas dois
candidatos: candidato A e Candidato B. No momento, o
candidato A possui 1/4 dos votos e o candidato B 2/5. Se
todos os votos restantes forem para o candidato A, e se
nenhum sdcio deixar de votar, entdo ele sera eleito com uma
quantidade de votos a mais que o candidato B igual a

a) 36.
b) 12.
c) 50.
d) 77.
e 72

25. Sabe-se que 1.000 litros = 1 m3. Entdo qual é o volume
de agua de uma caixa d’agua de base retangular de 0,5m por
1,2m e altura de 2m?

a) 1500 litros.
b) 1200 litros.
c) 2400 litros.
d) 1000 litros.
e) 1400 litros.
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26. Trés plantagdes de cana-de-acUcar sdo pulverizadas
por 3 avides diferentes em horarios, também, diferentes. O
primeiro avido pulveriza de 4 em 4 horas, o segundo, de 5 em
5 horas e o terceiro de 7 em 7 horas. Todos decolaram no
mesmo horario. Quantas horas depois eles decolardo juntos
pela 32 vez?

a) 280 horas.
b) 140 horas.
c) 420 horas.
d) 70 horas.

e) 200 horas.

27. Quatro funcionarios de uma empresa sdo capazes de
atender, em média, 35 pessoas por hora. Diante disso,
espera-se que sete funcionarios, com a mesma capacidade
operacional dos primeiros, sejam capazes de atender, por
hora, uma média de

a) 18.
b) 36.
c) 12.
d) 20.
e) 42.

28. Em uma eleicdo, a qual concorriam trés candidatos,
votaram 1.500 eleitores. O candidato A obteve 376 votos, o B,
645 votos e o C 299 votos. A porcentagem de votos brancos
ou nulos foi de

a) 12%.
b) 10%.
c) 15%.
d) 18%.
e) 22%.

29. Qual expressdo representa a area do circulo, destacado
em cinza, da figura a seguir? Obs: O circulo destacado
tangencia os eixos e a circunferéncia maior.

§ v

ety

@ .

-4 %
a) n(2(2) .
b) n(4(\/§—1))2.
c) n(z(x/i—l))l/z.
d) n(z(x/i—z))z.
e) n(z(ﬁ—l))z.
30. Reduzindo a expressdo numérica %—% %,

obtemos o valor.

a)
b)

d)

s
V3
25
1300
C) =
20
V3
&) =
V3

31. Sairam, de Fortaleza para Juazeiro do Norte, trés
O6nibus, simultaneamente transportando 138 passageiros.
Sabe-se que no primeiro énibus viajaram 9 passageiros a
mais do que no segundo e, neste, 3 passageiros amenos que
no terceiro. Nessas condi¢bes, é correto afirmar que o
numero de passageiros transportados em um dos énibus é

a) 45.
b) 40.
c) 38.
d) 30.
e) 35.

32. Para o grafico de uma equacdo de segundo grau a
seguir, assinale a afirmacé&o verdadeira relativo ao seu valor
de delta A .

a) A =indeterminado.

b) A=1.
c) A<O.
d A=0.
e) A>0.

33. A produgao, conservagdo e transmissdo da cultura
popular é o objetivo principal dos Mestres da Cultura no
Ceara. Em Juazeiro do Norte encontram-se entre alguns de
seus representantes e suas respectivas atividades:

. Mestre Pedro Bandeira representou Juazeiro em 2017 com
as atividades de cantoria, repente e atividade de cordel.

Il.  Mestre Tico no ano de 2015 tornou-se Mestre da Cultura com
reisado.

Ill. Mestre Geraldo Ramos foi considerado Mestre da Cultura
com a atividade artesanato de relojoaria de torre, coluna e
sinos de igreja.

IV. Mestre Mauricio Flandeiro destacou-se em 2010 na arte de
trabalhar com flandres.

Marque a opgdo que apresenta as afirmativas CORRETAS.

a) I—1l—1-1V.
b) H—1I—1V.
c) I-1.

dy 1—-l-1V.
e) I-ll—IV.

34. A Secretaria da Cultura do Estado do Ceara (Secult)
Com o Edital do Tesouros Vivos da Cultura 2018, contemplou
11 (onze) novos Mestres e Mestras da Cultura. Entre eles s&o
de Juazeiro do Norte

a) Francisco Gildamir de Sousa Chagas, Edite Dias de Oliveira
Silva e José Maria Pereira dos Santos.

b) Adrido Sisnando de Araujo, Antbnio Ferreira Evangelista e
Expedito Antonio do Nascimento.

¢) Maria Josefa da Concei¢édo, Raimunda Rodrigues Teixeira e
Jodo Pedro de Carvalho Neto.

d) Francisco Alves de Freitas, Aécio Rodrigues de Oliveira e
Antbnio Ferreira Evangelista.

e) Edite Dias de Oliveira Silva, Adrido Sisnando de Araljo e
Jod&o Pedro de Carvalho Neto.
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35. Sobre a emancipacdo politica de Juazeiro do Norte,
analise as afirmativas a seqguir.

. Uma das causas que contribuiu para a emancipagdo de
Juazeiro do Norte da condicdo de distrito do Crato foi a
popularidade de Padre Cicero e o grande contingente de
viajantes que o religioso atraia. Tal fato se intensificou apés
o chamado “Milagre” de Juazeiro que acirrou ainda mais a
rivalidade com o Crato que temia perder sua hegemonia no
vale do Carriri.

Il. Apesar da forte influéncia religiosa, Padre Cicero Roméo
Batista ndo teve uma forte atuacdo nos movimentos de
emancipacdo de Juazeiro, temendo criar rusgas com oS
oligarcas do Crato com os quais tinha uma boa relagéo.

Ill. Apds a emancipacdo de Juazeiro em 1911, Padre Cicero
tornou-se intendente de Juazeiro, manobra que buscava
apaziguar os conflitos entre coronéis do Crato e de Juazeiro.

Marque a opcéo que indica a(s) afirmativa(s) CORRETA(S).

a) |

by 1.

c) I—=I-=Il
d 1-1L.

e) I-Il.

36. As Cidades de Quixada e Juazeiro do Norte estéo
respectivamente localizadas a que posi¢cao cartogréafica da
cidade de Fortaleza?

a) Sul/sul.

b) Leste / norte.

c) Sudeste /sul.
d) Norte / sudeste.
e) Sul/sudeste.

37. Leia o texto a seguir.

“Penso que, se formos realistas, somos capazes de chegar a um
acordo sobre a primeira etapa dessas negociagdes, o tratado
sobre o Brexit, dentro de seis a oito semanas”, disse Barnier numa
conferéncia na Eslovénia. “O Reino Unido decidiu sair em margo
do préximo ano”, 29 de margo, referiu. “Tendo em conta o
processo de ratificagdo da Camara dos Comuns por um lado, do
Parlamento Europeu e do Conselho por outro, devemos chegar a
um acordo antes do principio de novembro. Penso que é
possivel”, acrescentou. O objetivo inicial das negociacbes era
chegar a um acordo antes da Cimeira europeia de 18 de outubro
em Bruxelas, ou seja, dentro de menos de seis semanas. A
principal questdo por resolver nas negociagfes é a da fronteira
entre a provincia britanica da Irlanda do Norte e a Republica da
Irlanda, membro da UE. Observadores admitem que, na Cimeira
prevista para 20 de setembro em Salzburgo, na Austria, os lideres
europeus anunciem uma Cimeira extraordinaria sobre o Brexit
para novembro.

(Extraido de https://24.sapo.pt/atualidade/artigos/uniao-europeia-considera-
realista-acordo-para-o-brexit-dentro-de-seis-a-oito-semanas)

Segundo o texto, podemos depreender que 0s(a)

a) blocos econbmicos ndo possuem nenhum tipo de conflito
politico.

b) Unido Europeia apenas se preocupa com ideais da Inglaterra
e Alemanha.

c) conflitos espaciais e econdmicos continuam, mesmo na
implantacdo de blocos econémicos.

d) saida do Reino Unido exclusivamente deve-se a xenofobia,
caracteristica de paises mais desenvolvidos.

e) pressao dos EUA fez com que o Reino Unido saisse da Unido
Europeia pela falta de competitividade econémica.

38. Sobre a estimativa da populagcdo em 2018 que foi
divulgada pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica
(IBGE), Fortaleza destacou-se como a 62 Regido
Metropolitana mais populosa do Brasil, com 4.074.730
milhdes de habitantes. A lider da lista é S&o Paulo com
21.571.281 milhfGes. Fortaleza tem a maior Regido
Metropolitana do Nordeste a frente de Recife (PE) e Salvador
(BA).

Segundo o texto, a Cidade de Fortaleza € uma das maiores
cidades, em populacdo, do Brasil. Neste quesito, quais
fatores demograficos podem ser associados?

a) Proximidade do litoral, favorecendo o maior aproveitamento
da cidade devido aos ventos e a pluviometria.

b) A forte migracédo do século XX, resultante principalmente da
rapida urbanizacéo e do éxodo rural.

¢) Pelaindustrializacéo e a urbanizagao rapidas que favorecera
maior humero de empregos na RMF para populacdes que
possuiam exclusivamente ensinos mais avangados.

d) Pela RMF ser uma das metrépoles mais avangadas do
Planeta, sendo, assim, atrator de varios migrantes de varios
paises.

e) Pelas politicas publicas que obrigavam varios interioranos a
morarem em Fortaleza.

39. Leia as afirmativas a seguir.

I. A Etica constitui 0 momento objetivo da vivéncia e da
experiéncia dos valores. Consiste, assim, no conjunto de
valores que séo criados por determinada sociedade.

NESSE SENTIDO:

II. A moral expressaria 0 momento subjetivo de um
comportamento ético; moral seria a capacidade do individuo
de formular suas proprias opinibes e pautas de
comportamento (com base nos valores éticos estabelecidos)
e optar por aquele que considerar mais correto e justo.

Marque a opgdo que apresenta a afirmativa CORRETA.

a) A afirmativa | é correta e a afirmativa Il € incorreta.

b) A afirmativa | é incorreta e a afirmativa Il é correta.

c) Ambas as afirmativas | e Il estdo incorretas.

d) As afirmativas | e Il estdo corretas e entre elas hd uma
relagdo de complementariedade.

e) As afirmativas | e Il estdo corretas, mas a Il afirmativa ndo
estabelece nenhuma relagdo com a | afirmativa.

40. Sa&o caracteristicas da Etica e da Moral.

I. A Etica, em sua dimenséo tedrica, ndo € uma prescri¢do de
principios definidos abstratamente. Seu conteldo é a prética
ético-moral dos homens.

Il. A Etica é a referéncia valorativa que estabelece os
parédmetros das rela¢des dos individuos com a sociedade.

Il. A reflexdo ética é construida, historicamente, no ambito da
Filosofia, tendo por objeto a moral.

IV. A moral tem sua génese na capacidade ética de criar valores
que servem de referéncia a conduta dos individuos em sua
convivéncia social.

V. Todo ato moral supde uma relagdo moral com o outro, com
0S grupos ou com a comunidade.

Marque a opgdo que apresenta as afirmativas CORRETAS.

a) I—I—1L

b) 1—1l—1V.

c) I—-ll—H-V.

dy 1—-l-1v.

e) I—-ll—l-IV-V.

CONHECIMENTOS ESPECIFICOS

41. Numa cidade “X”, durante o ano de 2015, foram identificados
100 novos casos de uma doenga “Y” e verificadas 50 mortes
devidas adoenca. O niumero de casos conhecidos dadoenga
“Y” no inicio de 2015 era de 600. Quais as taxas de incidéncia
e de prevaléncia (por 100.000 habitantes), respectivamente,
levando em consideragdao que a populagdo da cidade “X”
estimada do inicio ao fim do ano da doenca “Y” era de
500.000 habitantes.

a) 10e 130.
b) 20e 160.
c) 20e 150.
d) 150 e 20.
e) 160 e 30.
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42. As embalagens, no setor do alimento industrializado,
criadas com o objetivo de proteger o produto, ndo mais
ostentam somente este sentido de “prestacdo fisica”,
adquirindo novas func¢des possiveis pela especializagcdo e
evolucdo de sua tecnologia e de novos métodos
mercadolégicos. A funcdo fundamental das embalagens é de
proteger o produto, porém fun¢des adicionais a elas se
incorporam como contingéncia natural do aprimoramento
tecnolégico sempre crescente e das novas modalidades
introduzidas pelo marketing. Quanto as fung¢des das
embalagens, analise as afirmativas a seguir.

I.  Proteger o contetido do produto sem por ela ser atacado

Il. Favorecer ou assegurar, em processos de conservacao,
melhores resultados

Ill. Melhorar a apresentagao

IV. Facilitar o transporte

V. Educar o consumidor

Marque a opcéo que apresenta as afirmativas CORRETAS.

a) I—l—1.

b) I—1l—1lI—=1V.
c) I-ll—IV.

dy 1-1-1IV-V.
e) I—ll—l=IV-V.

43. Entende-se por leite, sem outra especificacdo, o
produto oriundo da ordenha completa, ininterrupta, em
condicBes de higiene, de vacas sadias, bem alimentadas e
descansadas. O leite de outros animais deve denominar-se
segundo a espécie de que proceda. (Art. 475. Titulo VIII —
Inspecdo Industrial e Sanitéria de Leite e Derivados -
RIISPOA).

De acordo com o Art. 476, da mesma legislacdo acima citada,
considera-se leite normal o produto que apresente

I.  teor de gordura minimo de 3% (trés por cento).

Il. acidez em graus Dornic entre 20 e 25 (vinte e vinte e cinco).

Ill. indice crioscopico minimo - -55° C (menos cinquenta e cinco
graus centigrados).

IV. lactose — minimo de 5,3 (quatro e trés décimos por cento).

V. extrato seco total — minimo 11,5% (onze e cinco décimos por
cento).

Marque a opgéo que apresenta as afirmativas CORRETAS.

a) I-l-V.

b) I—1—1.

c) I=l—=H-=1IV.

dy I=11—1v.

e) I—ll—ll-IV=-V.

44. A Instrucdo Normativa n° 22, de 4 de abril de 2003
oficializa os Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimicos
para Controle de Leite e Produtos Lacteos, em conformidade
com o Anexo desta IN, determinando que sejam utilizados no
Sistema de Laboratério Animal de Departamento de Defesa
Animal. No Anexo, estdo contidas as Normas de
Recebimento de Amostras no Laboratério e o Item Il refere-
se as caracteristicas sensoriais e ao preparo de amostras.

Assinale a alternativa CORRETA em relagdo as
caracteristicas sensoriais~ da MANTEIGA DA TERRA, OU DE
GARRAFA, OU DO SERTAO.

a) Aspecto: homogéneo e brilhante; cor: amarela na fase
liguida, podendo apresentar coloragdo amarelo-
esbranquicada na fase solida; odor: caracteristico; sabor:
caracteristico, nao devendo ser de gosto amargo, acido ou
rancoso.

b) Aspecto: pastoso e/ou liquido, podendo ocorrer separagao
de fase entre a gordura insaturada (liquida) e a gordura
saturada (cristalizada a temperatura ambiente); cor: amarela
na fase liquida, podendo apresentar coloragdo amarelo-
esbranquigada na fase soélida; odor: préprio, ndo rangoso,
isento de odores estranhos ou desagradaveis; sabor: préprio,
isento de sabores estranhos ou desagradaveis.

c) Aspecto: pastoso e/ou granuloso, podendo ocorrer
separacdo de fase entre a gordura insaturada (liquida) e a
gordura saturada (cristalizada a temperatura ambiente); cor:
amarelada e homogénea; odor: caracteristico, ndo devendo
ser aromatico; sabor: proprio, levemente salgado.

d) Aspecto: pastoso e/ou liquido, podendo ocorrer separagao
de fase entre a gordura insaturada (liquida) e a gordura
saturada (cristalizada a temperatura ambiente); cor: amarela
na fase liquida, podendo apresentar coloragdo amarelo-
esbranquicada na fase sélida; odor: préprio, ndo rangoso,
isento de odores estranhos ou desagradaveis; sabor:
caracteristico, levemente salgado, isento de sabores
estranhos ou desagradaveis.

e) Aspecto: pastoso e/ou liquido, podendo ocorrer separacéo
de fase entre a gordura insaturada (liquida) e a gordura
saturada (cristalizada a temperatura ambiente); cor: amarelo-
esbranquicada na fase liquida, podendo apresentar
coloragdo amarelada na fase soélida; odor: préprio, nédo
rancoso, isento de odores estranhos ou desagradaveis;
sabor: proprio, isento de sabores estranhos ou
desagradaveis.

45. A conservagdo de alimentos, de forma geral, é feita
tanto pelo emprego do frio como do calor. Os dois principais
métodos de conservacdo de alimentos, utilizando-se o frio
sdo a refrigeracdo e o congelamento. Este ultimo, por sua
vez. Pode ser realizado de forma lenta ou rapida. Assinale a
alternativa INCORRETA quanto as caracteristicas do
congelamento lento e rapido.

a) O congelamento lento provoca maiores alteracdes, pois
induz a formacédo de grandes cristais de gelo, causando,
assim, mais danos fisicos as células

b) O congelamento rapido provoca menores alteragdes, pois
induz a formacgdo de pequenos cristais de gelo, causando,
assim, menos danos fisicos as células.

¢) No congelamento lento ha maior perda de liquido quando o
produto é descongelado.

d) O congelamento lento provoca menores alteragdes, pois
induz a formacgéo de pequenos cristais de gelo, causando,
assim, menos danos fisicos as células.

e) Durante o congelamento rapido ha& menor difusdo e
separagdo dos compostos sollveis.

46. Trata-se de um micro-organismo anaerébico, cujo
periodo de incubacédo é de 12 a 36 horas, produz esporos e
toxinas termolébeis, encontrado com frequéncia no solo, em
legumes, frutas e verduras. Os principais alimentos a ele
associados sao alimentos em conserva em lata e embutidos
de carne, especialmente alimentos acondicionados em
embalagens submetidas a vacuo, o que favorece seu
crescimento. As caracteristicas acima referem-se a

a) Clostridium botulinum.
b) Clostridium pefringens.
c) Listeria monocytogenes.
d) Staphylococcus aureus.
e) Bacillus cereus.

47. Um dos fatores intrinsecos que afetam o
desenvolvimento de micro-organismos em alimentos € a
atividade da agua (Aa), um parametro que mede a
disponibilidade de &gua em um alimento. A atividade de 4gua
é definida como relacdo existente entre a pressao de vapor
de umasolugdo ou de um alimento (P) com relagdo a pressao
de vapor da agua pura (Po), a mesma temperatura: Aa = P/Po

De acordo com seu valor de Aa, os alimentos sao divididos
em grupos. Correlacione a coluna B com a Coluna A e
assinale a alternativa que contém a sequéncia CORRETA.

COLUNA A

I. 0,98 e acima.

Il. abaixo de 0,93 até 0,85.
Il. abaixo de 0,86 até 0,60.
IV. abaixo de 0,60.
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COLUNA B

( ) Frutas desidratadas; farinhas; cereais; geleias; melado;
pescado fortemente salgado; nozes; alguns queijos maturados.
Bactérias patogénicas ndo se desenvolvem nestes intervalos de
Aa. Pode ocorrer deterioragdo por micro-organismos xerofilicos,
osmofilicos ou halofilicos.

( ) Chocolate; mel; macarrdo; biscoitos; batata chips, leite em
po, vegetais desidratados. Micro-organismos ndo se multiplicam
abaixo de 0,60, mas podem permanecer viaveis por tempo
prolongado.

( ) Massa de tomate; carnes curadas; queijo gouda; pao;
gueijo processado; salsichas cozidas; carnes e peixes levemente
salgados.

( ) Carnes frescas e peixe fresco; frutas e vegetais; leite e
outras bebidas; vegetais enlatados em salmoura e frutas
enlatadas em calda leve.

Marque a opgao que apresenta a sequéncia CORRETA.

a) HM—=I=1-=1V.
b) M-IvV-1Il-L
c) IV—-Ill—=II-1.
d I-1=1-1IV.
e) H—=1-=IV-Il

48. De acordo com Titulo VII (Inspecéo Industrial e Sanitaria
De Carnes e Derivados), Capitulo | - Inspecéo "Ante-Mortem"
do Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitaria de
Produtos de Origem Animal — RIISPOA, Art. 116 - E proibida
a matanca em comum de animais que no ato de inspecao
"ante-mortem", sejam suspeitos das seguintes zoonoses:

a) peste suina, tuberculose, cisticercose.

b) pneumoenterite, brucelose, babesiose.

c) artrite infecciosa, carblnculo sintomético, cisticercose.

d) linfangite ulcerosa, carbunculo heméatico, coriza gangrenosa.
e) febre aftosa, tétano, adenite.

49. De acordo com o Art. 262 do REGULAMENTO DA
INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL - RIISPOA, a graxaria € a se¢ao destinada
ao aproveitamento de matérias-primas gordurosas e de
subprodutos ndo comestiveis. Uma das se¢8es da graxaria é
a secdo de produtos gordurosos comestiveis. Nas
alternativas a seguir estdo relacionados os considerados
produtos gordurosos comestiveis. Marque a alternativa
INCORRETA.

a) Oleina.

b) Gordura bovina.
c) Estearina.

d) Gordura caracu.
e) Graxa branca.

50. Aditivos sdo definidos pela FAO como “substancias nao
nutritivas, com afinalidade de melhorar a aparéncia, o sabor,
a textura e o tempo de armazenamento”. Considerando este
conceito, analise as afirmativas a seguir e assinale a opcéo
CORRETA.

a) Aditivos naturais sdo aqueles obtidos de substancias naturais
por fracionamento.

b) Aditivos intencionais optativos compreendem as substancias
residuais ou migradas, encontradas nos alimentos ou
produtos alimenticios como matéria-prima e durante suas
fases de beneficiamento, transporte e armazenamento.

c) Aditivos naturais sdo aqueles obtidos por processos
extrativos.

d) O aditivo “acidulante” retarda o surgimento de processos
oxidativos.

e) O aditivo “antiespumifero” eleva a viscosidade de solugdes,
emulsdes e suspensoes.

51. Analise a afirmativa sobre o processo de pasteurizagéo.

“Segundo o Art. 510 do RIISPOA, entende-se por leite UAT ou
UHT (ultra-alta temperatura) o leite homogeneizado submetido,
durante , @ uma temperatura entre ,
mediante processo térmico de fluxo continuo, imediatamente
resfriado a uma temperatura inferior a e envasado sob
condicdes assépticas em embalagens estéreis e hermeticamente
fechadas.”

Marque a op¢ao que completa CORRETA e respectivamente
as lacunas.

a) 2 a4 segundos /130 e 150°C / 32°C.
b) 1 a2segundos/120 e 140°C /30°C.
c) 2a4segundos/ 120 e 140°C/35°C

d) 2ab5segundos/ 130 e 150°C /32°C.
e) 1a3segundos/150 e 180° C/ 30°C.

52. Considerando a definicdo de critérios e padrGes
microbiolégicos para alimentos, indispensaveis para a
avaliacdo das Boas Praticas de Producao de Alimentos e
Prestacdo de Servicos, da aplicacdo do Sistema de Analise
de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC/HACCP) e
da qualidade microbiolégica dos produtos alimenticios,
incluindo a elucidacdo de Doenca Transmitida por Alimentos
(DTA), a Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria, no uso da atribuicdo, adotou a
Resolucdo - RDC N° 12, de 02 de janeiro de 2001, cujo Art. 1°
aprova 0 Regulamento Técnico Sobre Padr6es
Microbiolégicos Para Alimentos.

Em seu Anexo |, o documento acima citado, estabelece
Padrées Microbiol6gicos Sanitarios para Alimentos.
Sabendo-se que M é o limite que, em plano de duas classes,
separa o produto aceitavel do inaceitavel, em um plano de
trés classes, M separa o lote com qualidade intermediaria
aceitavel do lote inaceitavel. Valores acima de M sé&o
inaceitaveis. Assinale a alternativa CORRETA.

a) No leite pasteurizado, o valor de M para coliformes a
45°C/mL é de 4.

b) Em produtos carneos maturados (presuntos crus, copa,
salames, linguicas dessecadas, charque, jerked beef e
similares), o valor de M para estafilococos coagulase positiva
é de 2x103.

¢) Em amidos, farinhas, féculas e fuba, em pé ou flocados, o
valor de M para B. cereus/g é de 4x103.

d) No acucar refinado, sélido (moido, em granulos e similares)
ou liquido o valor de M para coliformes a 45°C/mL é de 4.

e) Em chocolates e produtos similares em barra ou na forma de
bombom, adicionados ou n&o de outros ingredientes secos,
o valor de M para salmonela sp/25g é de 0,1.

53. Ainda sobre aditivos, os corantes sdo aditivos usados
para darem cor ou realcarem o pigmento. S&o usados
principalmente para atrairem a atenc¢do, criando-se uma cor
imitacdo ou realgcando uma cor natural, sem que possuam
gualquer principio nutritivo. Assim como qualquer outro
aditivo, os corantes podem causar reagdes indesejadas no
organismo ao serem consumido. A(s) principal(ais)
reacao(0es) relacionada(s) aos corantes é(sao):

a) interferéncia nas enzimas do metabolismo das gorduras.

b) acado téxica sobre o figado, interferindo na reproducéo de
cobaias de laboratdrio.

c) cirrose hepatica, descalcificacdo dos dentes e dos 0ssos.

d) reacOes alérgicas. Alguns possuem agdes toxicas sobre o
feto ou sdo teratogénicos, anemia hemolitica e até
convulsdes.

e) formacao de uretanos (carbonato de etilo, sollvel em agua),
gue sdo cancerigenos.
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54. Durante a linha de abate, um animal que apresentava
bom estado nutricional e de engorda, ndo apresentou
nenhuma anormalidade na inspecdo ante-mortem. No
entanto, durante a inspecdo post-mortem, foram
encontrados cistos em incisdes praticadas em varias partes
de musculatura e numa éarea correspondente,
aproximadamente, a palma da méao, indicando infestagao por
"Cysticercus bovis. A sequéncia julgamento/destino
adequada para a carcaca sera

a) condenacao parcial / esterilizagdo pelo calor.

b) aproveitamento condicional / cozimento apds maturacédo e
desossa (comércio interno).

c) aproveitamento condicional / esterilizacdo pelo calor
(comércio interno).

d) condenacao parcial / cozimento apds maturagdo e desossa.

e) condenacao total / graxaria.

55. Devem ser submetidos a matanca de emergéncia
imediata os animais nas condi¢des citadas a seguir, analise-
as e marque a opcdo INCORRETA.

a) Que tenham morte acidental nas dependéncias do
estabelecimento.

b) Com fraturas.

c¢) Com contusédo generalizada

d) Com hipo ou hipertermia.

e) Bovinos e suinos impossibilitados de locomocao.

56. A presenca de residuos de antibiéticos no leite ainda é
um desafio a industria de alimentos no mundo. Diante disso,
analise as afirmativas a seguir e marque (V) para as
VERDADEIRAS e (F) para as FALSAS.

( ) Os antibiéticos ndo interferem no fabrico de alguns
produtos lacteos.

( ) Os antibidticos podem causar hipersensibilidade em
humanos, além de resisténcia a antibioticoterapia.

( ) Os antibiéticos podem levar a riscos imunopatoldgicos,
como alergias.

Marque a opcédo que apresenta a sequéncia CORRETA.

a) V-V-V.
b) V-V-F.
) F-F-V.
d F-V-V.
e) V-F-V.

57. A presenca de residuos de antibiéticos representa a
principal contaminagado quimica em leite e produtos lacteos
e esta diretamente relacionada ao tratamento de mastite. A
adocao da antibioticoterapia deve visar a eficacia terapéutica
e a beneficios econémicos, sendo o tratamento ideal, aquele
que ndo deixa residuos no leite. No Brasil, a Instrucéo
Normativa N°. 51, de 18 de setembro de 2002, exige a
pesquisa periédica de antibiéticos em leite, os quais nao
devem ser superiores aos Limites Méaximos de Residuos
(LMRs) previstos para cada grupo quimico especifico.

Analise as afirmativas a seguir e marque (V) para as
VERDADEIRAS e (F) para as FALSAS.

( ) Os antibidticos podem interferir na fabricacéo de diversos
produtos lacteos.

( ) Os antibiéticos podem diminuir a producdo de é&cidos e
compostos responsaveis pelo sabor na producdo de queijo,
manteiga e iogurte.

( ) O tratamento UHT a 130°C-140°C por 2 a 4 segundos é
suficiente para destruir residuos de antibioticos.

Marque a opcédo que apresenta a sequéncia CORRETA.

a) V-V-V.
by V-V-F.
) F-F-V.
d F-V-V.
e) V-F-V.

58. De acordo com o Manual Integrado de Vigilancia,
Prevencdo e Controle de Doencas Transmitidas por
Alimentos (DTAs) do Ministério da Salde, DTA é um termo
genérico, aplicado a uma sindrome geralmente constituida
de anorexia, nauseas, vomitos e/ou diarreia, acompanhada
ou nédo de febre, atribuida a ingestao de alimentos ou agua
contaminados, podendo ser causados por toxina, bactérias,
virus, parasitas e substancias téxicas. Existem varios
mecanismos patogénicos envolvidos com a determinag¢do
das DTAs. De forma simplificada, pode-se agrupar as DTAs
nas seguintes categorias: Infec¢gdes, Toxinfecgdes e
Intoxicagbes. Diante disso analise as sentencas a seguir.

I.  Infec¢Bes sdo causadas pela ingestédo de micro-organismos
patogénicos, denominados invasivos, com capacidade de
penetrar e invadir tecidos, originando quadro clinico
caracteristico como as infec¢bes por Salmonella spp,
Shigella spp, Yersinia enterocolitica e Campylobacter jejuni.
Estes quadros geralmente sdo associados a diarreias
frequentes, mas ndo volumosas, contendo sangue e pus,
dores abdominais intensas, febre e desidratacdo leve,
sugerindo infeccdo do intestino grosso por bactérias
invasivas.

Il.  Toxinfeccdes sé@o provocadas pela ingestdo de toxinas
formadas em decorréncia da intensa proliferagdo do micro-
organismo patogénico no alimento. Os mecanismos de agdo
dessas toxinas em humanos ndo estdo bem esclarecidos.
Observacdes em animais sugerem alteragbes na
permeabilidade vascular e inibicdo da absor¢do de agua e
sédio levando as diarreias. Os vomitos possivelmente estdo
associados a uma acéo das toxinas sobre o sistema nervoso
central. Exemplos classicos deste processo sdo as
toxinfeccdes causadas por Staphylococcus aureus, Bacillus
cereus (cepa emeética) e Clostridium botulinum.

lll. Intoxicacbes sdo causadas por micro-organismos
toxigénicos, cujo quadro clinico é provocado por toxinas
liberadas quando estes se multiplicam, esporulam ou sofrem
lise na luz intestinal. Essas toxinas atuam nos mecanismos
de secrecao/absor¢éo da mucosa do intestino. As infec¢des
por Escherichia coli enterotoxigénica, Vibrio cholerae, Vibrio
parahaemolyticus, Clostridium perfringens e Bacillus cereus
(cepa diarreica) sdo exemplos classicos. Normalmente, a
diarreia nestes casos é intensa, sem sangue ou leucécitos,
febre discreta ou ausente, sendo comum a desidratacéo.

Marque a opcgdo que indica a(s) afirmativa(s) CORRETA(S).

a) 11l

b) L.

c) =1L
dy I

e) I—1ll—IL

59. Em uma usina de beneficiamento de leite que adota o
processo de pasteurizacdo a placa, é imprescindivel a
implantacdo do sistema de Andlise de Perigos e Pontos
Criticos de Controle (APPCC) e Boas Praticas de Fabricacéo
(BPF). Sobre as bases das BPFs adotadas por tal usina,

assinale a alternativa CORRETA.

a) Ap0s o processo de pasteurizacdo, o leite cujo resultado for
negativo para fosfatase alcalina e positivo para peroxidase
dever4d ser submetido a reprocessamento, pois tais
resultados indicam falha de procedimentos.

b) A utilizacdo de panos pode ser admitida somente na etapa
de filtragem do leite.

c) A adocao das BPFs em uma indUstria constitui pré-requisito
para a implantag&o do sistema APPCC.

d) Os empregados que trabalham na area de manipulacéo de
alimentos, devem lavar as maos antes do inicio dos
trabalhos, imediatamente apds uso do sanitario, apos a
manipulacéo de material contaminado; no entanto, o uso de
luvas descartaveis isenta o manipulador de tal obrigacao.

e) No processo de pasteurizagdo, o sistema de refrigeragdo
deve assegurar que a temperatura do leite ndo seja superior
a 10°C no momento do empacotamento.
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60. Em relagdo as doencas transmitidas por alimentos,
analise as afirmativas a seguir e marque (V) para as
Verdadeiras e (F) para as Falsas.

( ) A Salmonella atinge os alimentos direta ou indiretamente,
por intermédio das fezes dos animais na hora do abate, de fezes
de humanos ou de agua poluidas por dejetos.

( ) No processo tecnoldgico de abate de bovinos, a despeito
do banho que antecede o atordoamento, a retirada de fezes da
pele e dos pelos deve ser eficiente para evitar contaminac¢des por
Salmonella no ato da esfola.

( ) O processo de pasteurizacdo ndo consegue inativar a
Samonella presente nos alimentos.

( ) N&do se considera medida de controle de Salmonella,
impedir seu crescimento por refrigeracdo sistematica dos
produtos armazenados ou expostos para a venda em
temperaturas inferiores a 4°C, pois esse micro-organismo
prolifera abundantemente abaixo dessa temperatura.

Marque a opcéo que apresenta a sequéncia CORRETA.

b) V-F-V-F.
) F-V-F-V.
d F-F-V-V.
e) V-V-V-F
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