ECONCURSO PUBLICO - EMPRESA BRASILEIRA DE PESQUISA AGROPECUARIA (EMBRAPA)
CARGO: ASSISTENTE A — LABORATORIO (TECNICO DE ALIMENTOS OU EM QUIMICA OU EM BIOTECNOLOGIA)
'TEXTO: Morango — Da cor da paixio '
! Ele é um fruto pequeno e delicado, que sempre foi associado & paixdo e ao desejo. Talvez seja pelo seu sabor suave e ao !
mesmo tempo marcante. Mas, seja o que for, o morango se revelou uma das frutas mais deliciosas e instigantes da humanidade.
1 Utilizado in natura ou até¢ em cremes de beleza, desperta a imaginagdo e os sentidos. |
| Parte desse efeito pode ser pelo morango pertencer a familia das Rosdceas, a mesma das rosas, magés, péras e cerejas. |
i Planta nativa das terras temperadas do continente europeu, atualmente € cultivada com sucesso em diversas regides do mundo. |
i Na era romana, valorizava-se pelas suas propriedades terapéuticas. Praticamente servia para todos os tipos de doengas. !
O plantio de morango popularizou-se no século 18, quando mais de 600 espécies foram desenvolvidas. Pobre em calorias, !
16 rico em vitamina C, um poderoso antioxidante que parece diminuir no organismo os efeitos nocivos dos radicais livres. E !
iimportante na formagdo do colageno que da forca e suporte a ossos, dentes, pele e artérias. Também ajuda na cicatrizagio de
 feridas e absorgdo de ferro, entre outras fungdes. Além disso, também contém vitamina A, K, Bl e B2, além de potassio, ferro, |
i calcio, magnésio e fibras. |
, O inicio do cultivo do morango no Brasil n2o ¢ bem conhecido. Sabe-se que o plantio comegou a expandir-se a partir de :
11960, com o langamento da Cultivar Campinas, ainda hoje de expressdo no mercado. Desde entdo, ndo parou mais de avangar, |
'inclusive em 4reas do estado do Rio Grande do Sul, Sdo Paulo e Minas Gerais, e em regides de diferentes solos e climas, como |
' Goias, Santa Catarina, Espirito Santo e Distrito Federal. Em Sao Paulo, a producio esta concentrada em Campinas, Jundiai e |
Atibaia, cidade que representa 60% da area cultivada da fruta.
| A cultura é praticada por pequenos produtores rurais. Eles utilizam a mao-de-obra familiar durante todo o ciclo da |
iplantagdo. A maior parte do volume de produgdo ¢ destinada ao consumo in natura. Na ultima década, verificou-se um |
rinteresse crescente pelo cultivo, justificado pela grande rentabilidade, quando comparada a outros cultivos, como, por exemplo, !

1o milho. (Especial Globo Rural / Como Plantar —n° 14 / Junho 2007 — p. 72)
101) O texto sugere que o morango desperta a imaginacio e os sentidos porque: !
A) E rico em vitaminas A, K, Bl ¢ B2. D) Tem origem nas terras temperadas.
B) E cultivado com mao-de-obra familiar. E) Tem baixa caloria.

| C) Pertence a mesma familia das rosas e das magas.
102) “A cultura ¢ praticada por pequenos produtores rurais”.( 5°§) Nesta frase, cultura ¢ o mesmo que:
A) Civilizagao. B) Progresso. C) Ilustragao. D) Cultivo. E) Instrugio. ,
103) O valor gramatical do vocabulo “que” na frase: “O morango é um fruto que conquistou espag¢o com seu sabor
| suave e marcante”, é o mesmo que ele apresenta nas alternativas abaixo, EXCETO: |
A) “... fruto pequeno e delicado que sempre foi associado...”
B) “... um poderoso antioxidante que parece diminuir no organismo...”
C) “E importante na formacao do colageno que da forga e suporte a 0ssos...”
D) “Sabe-se que o plantio comegou a expandir-se...” ;
E) “A area de producdo de morango no Brasil se concentra nas regides que apresentam clima subtropical e clima :

: temperado”.
04) “Eles utilizam a mdo-de-obra familiar...” A palavra sublinhada na frase anterior faz o plural da mesma forma que:
: A) Bem-te-vi. B) Louva-a-deus. C) Mula-sem-cabeca. D) Bem-me-quer. E) Fora-da-lei.

505) “... a mesma das rosas, macis, péras e cerejas.” A alternativa em que aparece uma palavra acentuada graficamente
! pela mesma razio do acento grafico na palavra sublinhada é: |
A) A regido sul detém grande produ¢@o de morangos.
B) Sao Paulo é um importante pélo produtor de morangos.
C) O morango ¢ bastante aplicado na elaboragao de geléias.
D) O esterco de curral curtido pode ser favoravel ao desenvolvimento do morangueiro.
: E) Os produtores de morango créem que se o solo for bem preparado, os frutos serdo fortes. |
106) Na frase: “Também ajuda na cicatrizacfio de feridas e absorcdo de ferro, entre outras funcdes”. (3°§) A palavra |
' sublinhada na frase anterior, estabelece, com a oragio anterior uma relaciao de: '
; A) Adigao. B) Concessao. C) Causa. D) Tempo. E) Oposigao.
:07) A frase cujo verbo expressa uma acio no presente é:
5 A) “Praticamente servia para todos os tipos de doengas”.
B) “... também contém vitamina A, K, B1 ¢ B2...”
C) “... que o plantio comegou a expandir-se a partir de 1960...”
D) “Desde entdo, ndo parou mais de avangar...”
| E) “Na ultima década, verificou-se um interesse crescente pelo cultivo...”
108) A palavra que melhor define o objetivo central deste texto é:
A) Publicidade. B) Adverténcia. C) Conselho. D) Informacao. E) Convite.
| PLANO DIRETOR EMBRAPA
509) Analisando as tendéncias de longo prazo no desenvolvimento rural e no agronegdcio brasileiro, pode-se afirmar que
o agricultor devera tornar-se cada vez mais especializado, crescendo a informatiza¢io na producio e o |
beneficiamento dos produtos antes da distribuicio ao consumidor. Isto significa que: ;
A) O produtor devera buscar a autosuficiéncia no fornecimento de insumos, produzindo o proprio suporte para alimentagdo !
animal, sua frota de tratores e equipamentos.
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B) As mudancgas técnicas e gerenciais nos sistemas de producdo nfo serdo consideradas como prioridade devido a |
reconfiguracdo do agronegdcio nacional. |
C) As unidades produtivas do campo tendem a se especializar dentro da cadeia produtiva, utilizando mais os servi¢os !
especializados de terceiros. !
D) A globalizagdo da economia, na busca da inovag@o podera direcionar a economia rural apenas para as grandes
propriedades.
E) Apenas as alternativas A e B estdo corretas.
110) Analise as assertivas abaixo, a partir da visio do PDE como instrumento de sustentabilidade da organizacio: ,
I. A missdo sera cumprida em consonancia com as politicas governamentais, enfatizando a inclusio social, a seguranga !
alimentar, as expectativas de mercado e a qualidade do meio ambiente. |
II. Ser uma Empresa de referéncia no Brasil e no exterior reconhecida pela exceléncia e contribuigdo para a reducio dos !
desequilibrios regionais e desigualdades sociais.
III. Aprendizagem organizacional, ética e transparéncia; perspectiva global e interdisciplinaridade; pluralidade e respeito a |
diversidade intelectual; responsabilidade social, rigor cientifico e valorizagdo do conhecimento e autodesenvolvimento !
sdo valores descritos no PDE. |
IV. O foco de atuagdo da Embrapa é a Pesquisa ¢ o Desenvolvimento para o crescimento sustentivel do espago rural |
brasileiro, visando a eficiéncia e a competitividade dos segmentos agropecuario, agroindustrial e florestal. |
Estio corretas apenas as assertivas:
. A)lelV B) I, Il eI Ol llelV D), IllelV E)LIL IlleIV .
111) As florestas e outras vegetagcdes nativas assumirdo novas fungdes complementares a fun¢io produtiva. Existem !
| produtos de base florestal que ja respondem pela segunda posi¢cio na balanca comercial do agronegdcio brasileiro, |
que sio:
A) frutas tipicas tropicais.
B) papel e celulose.
C) madeira e seus subprodutos.
D) turismo ecolégico.
| E) Existem anteriormente duas alternativas que complementam o enunciado. |
112) De acordo com o PDE, o agronegocio brasileiro passou a ocupar posiciao de destaque, a partir da década de 70 do |
' século XX, possibilitando: '
A) O provimento de alimentos para a crescente populagio urbana a custos reais decrescentes.
B) Oferta de matéria-prima para a agroindustria, constituindo-se em fator relevante na geracéo de divisas.
C) Movimentagdo da industria de insumos.
D) Movimentacdo do setor de prestagdo de servigos.
E) Todas as alternativas anteriores complementam o enunciado.
; INFORMATICA !
113) Existem sites que armazenam informacdes em um pequeno arquivo de texto no computador. Estes sdo classificados
: como cookies. Ha varios tipos de cookies e podemos optar por permitir que alguns, nenhum ou todos eles sejam
salvos no computador. Se ndo permitirmos cookie algum, nio conseguiremos exibir alguns sites nem aproveitar os
recursos de personalizacio (como noticias locais, meteorologia ou cotacdes de a¢des). Analise as afirmativas abaixo: |
I. Os cookies podem armazenar informagdes de identificacdo pessoal, que podem ser usadas para identifica-lo ou !
contata-lo, como nome, e-mail, endereco particular ou comercial, telefone e, etc. No entanto, através dos cookies, todos
os sites podem obter acesso a outras informagdes do computador. :
II. Apds um cookie ser salvo no computador, somente o site que o criou podera 1é-lo.
III. Apenas o MS Internet Explorer tem suporte para trabalhar com cookies.
Esta(d0) correta(s) apenas a(s) afirmativa(s):

| AL I elll B)lell C)lelll D) III E)ll
14) Relacione as colunas abaixo:
; Funcéo executada Programa
1. Edicdo de texto. I. Mozilla Firefox.
2. Envio e recebimento de e-mail’s. II. Microsoft Word.
3. Navegadores de Internet. III. Nero.
4. Gravagdo de CD. IV. IncrediMail.
A relaciio esta correta em:
A)1-1I; 2-1; 3-1V; 4-1II D)y1-1, 2-1I;, 3-1IT 4,-1V
B)y1-1v; 2-1;, 3-1II; 4-11 E)yl1-1I; 2-1V;3-1II; 4-1

! O1-1I;, 2-1V;3-1;, 4-1I
15) O que significa Intranet? |
' A) E o conjunto composto por equipamentos, cabos, conectores, roteadores e todos os demais meios fisicos, necessarios
para conexao entre computadores. ,
B) E a rede dentro de uma organiza¢io que usa tecnologias e protocolos da Internet, mas estd disponivel somente para '
determinadas pessoas, como os funcionarios de uma empresa. Também chamada de rede privada. '
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C) E a rede mundial de computadores, na qual, se tivermos acesso, poderemos obter informagdes de milhdes de fontes, !
inclusive escolas, governos, empresas e pessoas.
D) Sao dois ou mais segmentos de rede conectados por roteadores. Outro termo para conjunto de redes. !
E) E o conjunto de softwares responsaveis por gerenciar a comunica¢io entre um computador e os diversos servidores |
. espalhados pelo mundo. A intranet é a camada mais importante da Internet. !
116) O Windows XP possui um utilitario de backup instalado por padrio em seu computador. Assinale a sua fun¢ao:
' A) Fazer gravagdes de arquivos de midia para visualizacdo em aparelhos de DVD. |
B) Agendar compromissos, eventos e aniversarios. Também podera ser configurado para emitir um aviso sonoro um tempo !
antes da atividade agendada.
C) Executar rotinas de gerenciamento ¢ manutengdo de disco.
D) Criar e restaurar copias de seguranca, de arquivos selecionados ou de todos os arquivos do PC. .
E) Manter o usudrio informado de todas as agdes executadas, por ele ou por outro usudrio do computador, servindo assim,
como uma ferramenta de auditoria. i )
| RACIOCINIO LOGICO
117) Qual dos objetos abaixo NAO pertence ao grupo?

A) Relogio. D) Termometro.
B) Telescopio. E) Régua.
. C) Balanga.
118) Hugo € mais gordo que José, e Luis ¢ mais magro que Hugo. Qual das declaragdes seguintes esta correta?
A) Luis € mais gordo que José. D) E impossivel saber entre Luis e José qual o mais gordo.
B) Luis € mais magro que José. E) Hugo e Luis tém o mesmo peso.

C) Luis ¢ tdo magro quanto José.

19) Marque a alternativa correspondente 2 figura que deve ser colocada no lugar de “?” :
Py
. @
"
O @ O @ @

A) .O B) O. 0 O p @ )

20) De acordo com a expressio ao lado, o resultado de 2X + Y + Z é:

O

4789
A)7 D) 14 x6z6
B) 12 E)5 1x38
o 16 +1664
) 10347

; CONHECIMENTOS ESPECIFICOS
:21) Qual éxido abaixo possui uma ligacio covalente coordenada?
A) Oxido de sédio. D) Oxido de aluminio.
B) Mondxido de dicloro. E) Didxido de enxofre.
| C) Oxido de manganés IV.
122) Dentre os acidos abaixo, qual podemos classificar como forte?
A) Fluoridrico. B) Hipocloroso. C) Idédico. D) Bérico. E) Cianidrico. |
123) Considerando a constante do produto de solubilidade (Kps), assinale em qual sal os ions de prata possuirido a maior
solubilidade em agua:
A) lodato de prata, Kps: 1,0x10° D) Carbonato de prata, Kps: 3,2x10"!
B) Cromato de prata, Kps: 4,0x10™"* E) Cloreto de prata, Kps: 1,0x10”
C) Fosfato de prata, Kps: 2,7x10™"°
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124) Para fazer uma dosagem de ions sédio num determinado alimento, o Técnico de Alimentos ou em Quimica ou em
Biotecnologia precisara de um padréao contendo 92ppm de ions sodio (densidade = 1mg/L). Para preparar 100mL
deste padrio a partir de carbonato de s6dio, necessitara de qual massa deste sal? |
Dados: Na: 23g/mol; C: 12g/mol; O: 16g/mol
| A) 10,6mg B) 1,06mg C)21,2mg D) 2,12mg E) 10,6g |
125) A técnica da PCR permite que um fragmento especifico da molécula de DNA seja amplificado milhares de vezes em |
| apenas algumas horas. Acerca disso, assinale a alternativa INCORRETA: |
A) O "primer" € uma pequena seqiiéncia de nucleotideos que hibridiza no inicio da seqiiéncia alvo que se quer amplificar e |
da qual ele é complementar.
B) A etapa de anelamento é o passo que habilita os primers a anelar a fita simples desnaturada.
C) A etapa de extensdo € o passo que a Taq polimerase age para estender a fita de DNA.
D) A etapa de desnaturacdo do DNA formado serve como molde para o préximo ciclo.
| E) Os produtos finais da rea¢do de PCR deverao ser separados por cromatografia de troca idnica. |
126) Para analise microbioldgica de alimentos, geralmente usam-se alguns dos meios de cultura que estio citados abaixo. !
' A peptona é a principal fonte de nitrogénio organico usada em meios de cultura e pode conter vitaminas e as vezes, !
carboidratos. Qual dos meios relacionados abaixo NAO contém peptona em sua composicio?
A) Agar padrio para contagem. D) Caldo Sabouraud.
B) Caldo simples ou caldo nutriente. E) Agar Sabouraud.
: C) Agar simples ou Agar nutriente. :
127) A Resolu¢io da ANVISA RDC n° 12, de 02 de janeiro de 2001 apresenta o regulamento técnico sobre padrdes !
microbioldgicos para alimentos. Nesta resolucio é prevista a pesquisa de alguns microrganismos, EXCETO: |
A) Coliformes a 45°C. D) Estafilococos coagulase positiva.
B) Estreptococos catalase negativo. E) Vibrio parahaemolyticu.
C) Clostridio sulfito redutor a 46°C.
128) Em qual destes alimentos deve ser pesquisado Salmonella spp segundo a RDC n°12?
! A) Purés ou doces de frutas. D) Raizes ou tubérculos desidratados.
B) Hortalicas frescas. E) Vegetais em salmoura.
| C) Cogumelos in natura.
129) Qual género de bactéria NAO faz parte do grupo Coliformes?

A) Klebsiella. B) Salmonella. C) Escherichia. D) Serratia. E) Enterobactéria.
130) Qual caracteristica abaixo descrita NAO corresponde a Enterobacteriaceae?
! A) Bastonete gram-negativo. D) Fermentam lactose com produgao de gas.

B) Nao esporogénico. E) Oxidase negativa.

! C) Anaerdbio estrito. !
:31) Qual destes microorganismos precisa da menor disponiblidade de 4agua (atividade de agua) para conseguir se '
reproduzir em condigdes ideais?
A) Clostridium perfringe. D) Staphylococcus aureus.
B) Escherichia coli. E) Clostridium botulinum tipo E.
. C) Enterobacter aerogenes. ;
132) Qual medida de controle para a prevencio de contaminac¢io microbiologica de alimentos estd descrita |
! ERRONEAMENTE?
A) As neurotoxinas de Clostridium botulinum sio termolabeis, sendo destruidas pelo aquecimento a 80°C durante 30 |
minutos.
B) Para prevenir a intoxicacdo estafilococia ¢ importante manter os alimentos suscetiveis sob refrigeragao.
C) Para prevenir a intoxicagdo por Aeromonas hydrophila é necessario resfriar os peixes a 4°C durante 24h.
D) O calor ¢ uma forma eficiente para a destrui¢do de salmonelas nos alimentos. ;
E) Devido a sua alta sensibilidade ao calor, a presenga de Campylobacter sp em alimentos prontos para o consumo ¢ |
; conseqiiéncia de contaminacdo cruzada com alimentos crus. '
:33) Qual destas técnicas de deteccio microbioldgica baseia-se no Principio da Quantidade de ATP presente?
A) Radiometria. D) Impedancia-Condutancia.
B) Microcalorimetria. E) Numero mais provavel.
C) Bioluminescéncia.
134) Qual destas etapas NAO esti prevista na elaboracio de um plano de APPCC?
! A) Planejamento financeiro da cadeia de produgio do alimento.
B) Planejamento do fluxograma operacional da cadeia de produg¢éo do alimento.
C) Identificacdo dos perigos, determinacio da sua severidade e dos riscos decorrentes destes perigos.
D) Identificagdo ou determinac@o dos pontos criticos de controle, nos quais 0s perigos possam ser controlados. ,
E) Especificagdo e registro das agdes corretivas que serdo tomadas sempre que o monitoramento indicar que um ponto !
critico de controle ndo esta sob controle. !
535) Segundo a FDA, durante a elaboracio de um APPCC, as perguntas relacionadas abaixo sobre a presenca
microbioldgica nos alimentos devem ser feitas, EXCETO:
A) Qual € o conteudo microbiano normal do alimento?
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B) A populag@o microbiana sofre alteragdes durante o tempo normal que o alimento € estocado antes do seu consumo?
C) Caso sofra alguma alterag@o, isso altera a seguranga do alimento?
D) O contetido representa alguma probabilidade de algum perigo bioldgico?
E) E necessaria a adigdo de alguma substancia de forma a mascarar a presen¢a microbiana no alimento?
536) Uma caracteristica das enzimas de restricdo é o fato delas cortarem a molécula de DNA gerando extremidades
coesivas ou cegas (blunt ends). Qual enzima de restricio NAO forma uma extremidade coesiva?

| A) Eco RI B) Hae III C) Bam HI D) Sal 3AI E) Not I
137) Em um plasmideo de clonagem existem algumas regiées que sdo importantes no processo de clonagem, EXCETO:
' A) Origem de replicagdo.

B) Sitio de clonagem.

C) Marcas de resisténcia a antibioticos.

D) Regides homologas aos primers de seqlienciamento a antibioticos.
| E) A quantidade de proteina que o plasmideo consegue sintetizar.
138) Sdo etapas da seqiiéncia de sintese de DNA, EXCETO:
l A) Anelamento do primer oligo(dT) a cauda poli(A) do RNAm.

B) Extensdo da nova fita de DNA, usando a DNA polimerase como enzima e o oligo(dT) como primer.

C) Degradacdo do molde de RNAm, usando Rnase H como enzima de degradagdo de RNA.

D) A Rnase H nio digere totalmente 0 RNAm, deixando pequenas regides intactas, as quais servirdo de primers para a !

sintese da segunda fita de DNA. !

| E) Sintese da segunda fita de DNA, usando a DNA polimerase como enzima. |
139) A Resolucio ANVISA RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002 apresenta a Lista de Verificacdo das Boas Praticas de |
i Fabricacio em Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos. Sobre instalacdes sanitarias e :

vestidrios para os manipuladores, o que esta INCORRETO de acordo com esta resolucio? '

A) Quando localizados isolados da area de produg@o, o acesso € realizado por passagens cobertas e calgadas.

B) Independentes para cada sexo, identificados e de uso exclusivo para manipuladores de alimentos.

C) Comunicagao direta (incluindo sistema de exaustio) com a area de trabalho e de refei¢des.

D) Portas com fechamento automatico.
| E) Pisos e paredes adequadas e apresentando satisfatorio estado de conservagao. |
140) Todo manual de seguranca no laboratorio deve constar medidas de primeiros socorros em casos de acidente. Qual |
' atitude esta ERRADA? !

A) Queimadura por calor: aplicar pomada a base de picrato.

B) Queimadura por acidos: aplicar rapidamente solugdo saturada de bicarbonato de sodio.

C) Queimadura por fenol: lavar com alcool.

D) Ingestdo de élcalis: tomar vinagre diluido.

E) Ingestdo de sais: tomar leite.
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