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TIPO 1

Leia o texto a seguir e responda as questdes de 1 a 6.

FABRICA TROCA HOMENS POR MULHERES, CRIA 'VALE-
SALAO' E DOBRA PRODUTIVIDADE

Afonso Ferreira, Do UOL, em Sao Paulo (SP) Em: 03/12/2013 Disponivel em:
http://economia.uol.com.br/empreendedorismo/noticias/redacao/2013/12/03/fabrica
-troca-homens-por-mulheres-cria-vale-salao-e-dobra-produtividade.htm#fotoNav=1

Acesso em 21 de janeiro de 2014.

Em meio as faiscas e ao barulho da linha de
produgéo, labios com batom e rostos maquiados. Na fabrica
de equipamentos industriais Dimensao Maquinas, em
Trindade (GO), sdo as mulheres que fazem o trabalho
pesado.

Desde que passou a contratar forca de trabalho
feminina para atuar na linha de producdo, em 2009, o
empresario Francisco Luciano Alves de Jesus, 37, diz que
a produtividade aumentou e o0s negodcios comecaram a
prosperar.

Jesus diz que, enquanto trés homens demoravam
45 dias para produzir um equipamento, 0 mesmo numero de
mulheres fazia o servigo em metade do tempo. No ano, eles
produziam a média de oito pegas e elas, 16.

"Com os homens, tinha dificuldade para dividir
tarefas porque eles eram mais orgulhosos. Ja as mulheres
trabalham melhor em equipe, o que possibilitou o0 aumento
no quadro de funcionarios e, consequentemente, a
produtividade."

[...] A mudanga comegou quando o empresario
precisou de apoio na produgao para dar conta dos pedidos.
"Na época, so6 tinha eu e trés homens na producgdo. Pedi
para a secretaria dar uma forga e ela gostou do trabalho.
Conforme a empresa foi crescendo, comecei a contratar
apenas mulheres", diz. A secretaria, que hoje nao trabalha
mais na fabrica, gostou da atividade e pediu para
permanecer na linha de produgao, segundo Jesus. Depois
dela, outras secretarias foram contratadas, mas também
pediram para mudar de setor.

De acordo com o empresario, a inclusdo de
operarias na produgdo comegou a incomodar os homens.
"Eles nao aceitaram ter mulheres na mesma fungao e com
0 mesmo salario. Em um ano, os trés pediram demissao",
declara.

Hoje, a empresa tem 11 funcionarias e quatro
estagiarias e fabrica oito pegas por més. As fung¢des séo de
soldadora, eletricista, montadora, torneira mecéanica e
pintora. Nenhum homem, além do proprietario, trabalha na
empresa.

Funcionarias sao vaidosas e ganham 'vale-salao’

Para premiar a equipe quando uma meta é atingida,
o empreendedor criou o "vale-saldo". Elas ganham de R$
50 ou R$ 100 por més como motivagdo quando batem a
meta.

"O saldo de beleza é apenas uma sugestao para
uso do dinheiro, mas elas podem gastar o beneficio como
quiserem", afirma.

[...] Além do "vale-salao", o empresario disponibiliza
estojos com batom, rimel e cremes para as operarias
retocarem a maquiagem durante o expediente.

"Ainda que tenhamos de usar uniforme e o trabalho
seja um pouco desgastante, ndo deixamos de lado nossa
vaidade", declara a gerente de produgdo Joice loleni da
Silva, 26.

Ambiente misto favorece troca de ideias na empresa

Para a consultora do Sebrae-GO (Servigo de Apoio
as Micro e Pequenas Empresas de Goias) Paula Cristina
Borges Gomide, as mulheres tém algumas virtudes inatas,
como maior capacidade de concentragdo e de executar
varias tarefas ao mesmo tempo.

[...] A gerente nacional de recrutamento e selegao
do grupo Manpower, Lisdngela Melo, afirma que a
contratacdo de profissionais nao deve levar em
consideracdo caracteristicas como sexo, idade, altura,
peso, etnia ou religido. A competéncia deve ser o quesito
principal.

"Um ambiente misto, com homens e mulheres,
jovens e profissionais experientes, € sempre o mais
indicado, pois favorece a troca de ideias e faz com que um
problema seja analisado com olhares diferentes”, declara.

1. De acordo com o texto, pode-se concluir que ha algumas
razdes que explicam o fato de as mulheres sobressairem
aos homens na empresa em questdo, EXCETO que:

a) Elas s&o mais produtivas que os homens.
b) Elas sao mais proativas que os homens.

c) Elas s&o mais sinergéticas que os homens.
d) Elas sdo menos orgulhosas que os homens.

2. Assinale a Unica alternativa correta. A partir das
informagdes presentes no texto, podemos concluir
corretamente que:

a) O mesmo numero de equipamentos produzidos por
trés mulheres era produzido pelo mesmo numero de
homens em metade do tempo delas.

b) Trés mulheres demoravam 90 dias para produzir o
mesmo numero de equipamentos produzidos pelos
homens em 45 dias.

c) Trés mulheres demoravam 45 dias para produzir os
mesmos dois equipamentos produzidos pelos
homens em 90 dias.

d) O dobro de mulheres demoravam 22 dias e meio para
produzir o mesmo equipamento que trés homens em
45 dias.

3. Releia: “Depois dela, outras secretarias foram
contratadas, mas também pediram para mudar de setor.”
Neste trecho, o segmento “mas também” introduz ideia
de:

a) Adicao

b) Oposicéo.

c) Conformidade.
d) Consequéncia.

4. Em diferentes segmentos do texto, foram inseridas
virgulas. Assinale o unico correto.

a) Para a consultora do Sebrae-GO (Servigo de Apoio as
Micro e Pequenas Empresas de Goias), Paula
Cristina Borges Gomide [...].

b) A mudanga comegou, quando o empresario precisou
de apoio na produgédo para dar conta dos pedidos [...].

¢) Eles ndo aceitaram, ter mulheres na mesma fungéo e
com 0 mesmo salario.

d) [...] a inclusdo de operarias, na produgdo comegou a
incomodar os homens [...].
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5. Sobre a estruturagdo e constru¢ao de sentido do texto,

analise as proposicdes a seguir. Em seguida, assinale a
alternativa que contenha a analise correta sobre as
mesmas.

I. Em “No ano, eles produziam a média de oito pegas e
elas, 16”, poderiamos colocar ponto e virgula apds a
palavra “pegas”, melhorando, assim, a clareza do
periodo.

Il. A primeira frase do texto € nominal, o que empresta
um carater dindmico ao texto.

Ill. No segmento: “as mulheres tém algumas virtudes
inatas”, o acento no verbo é facultativo, pois deve ser
empregado na conjugagéo do verbo ter em terceira
pessoa do plural quando sua auséncia provocar
ambiguidade, ja que em terceira pessoa do singular,
o verbo escreve-se da mesma forma.

.Em: “Para a consultora do Sebrae-GO (Servigo de
Apoio as Micro e Pequenas Empresas de Goias)”, os
parénteses foram empregados para indicar uma outra
possibilidade de leitura e poderiam ser substituidos
por travessdes sem perda de sentido.

a) Apenas as proposicoes I, lll e IV estéo corretas.
b) Apenas as proposicoes | e IV estao corretas.

c) Apenas as proposigdes |, Il e lll estao corretas.
d) Apenas as proposigdes | e Il estdo corretas.

. Assinale a alternativa que contém informacao FALSA de
acordo com o texto:

a) No final do texto, o segmento "Ainda que tenhamos
de usar uniforme e o ftrabalho seja um pouco
desgastante, ndo deixamos de lado nossa vaidade"
corrobora a ideia exposta no primeiro paragrafo.

b) A frase que compde o ultimo paragrafo do texto deixa

claro que a ideia do empresario de manter apenas

mulheres em sua empresa pode nao ser receita de

Sucesso.

De acordo com o conteudo do quarto paragrafo, o

empresario nao aumentava o numero de funcionarios

homens porque eles ndo conseguiam trabalhar em
equipe.

d) Ao informar que outras secretarias foram contratadas
e que pediram para mudar de setor, o autor da a
entender que em outros setores elas poderiam ser
mais bem remuneradas.

c)

. Ha problema de regéncia em apenas uma das
alternativas. Assinale-a:

a) O livro que o professor fez aluséo era conhecido de
mais da metade da turma.

b) O povo ja obedece aos preceitos da nova lei
promulgada pelo legislativo.

c) O problema que preciso debelar demandara muito
esforco.

d) Todos aspiravam pelo término do curso.

. “Pouco importava que os homens se esforcassem ou
que contestassem as novas regras”. Sobre a analise
deste periodo, assinale o que for INCORRETO.

a) E composto por trés oragoes.

b) Ha duas oracdes que exercem fungéo de sujeito da
oragao principal.

c) Ha duas oragdes subordinadas objetivas diretas.

d) A ultima oragao é sindética.

Planejamento e Execuc¢éo IESES
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Assinale a alternativa em que deveria obrigatoriamente
existir crase.

a) Daqui a alguns minutos, poderei apresentar-lhe a
amiga.

b) Apresentou-o aquela que seria a sua melhor amiga a
partir de entéo.

c) Referimo-nos a alguma forma de promover a
mudancga, ainda que a passos lentos.

d) A vista da fazenda lembrava a terra natal e as vezes
em que visitava a avo.

10.Qual das alternativas contém a frase em que todas as

11

palavras estado corretamente acentuadas?

a) Os lévedos contém grande quantidade de proteina.

b) O prémio Nobel foi entregue ao avaro e polémico
diretor.

c) A juiza, irresoluta, julgou improcedentes
acusagdes contra a pudica adolescente.

d) Foram distribuidas publica e gratuitamente as
amostras de remédio.

as

.Conceder-se-a ao servidor licenca:

I. Por motivo de afastamento do cbnjuge ou
companheiro.

Il. Para atividade politica.

lll. Para tratar de interesses particulares.

IV. Por motivo de doenga em pessoa da familia.

Assinale a alternativa correta

a) As assertivas |, Il, lll e IV estao corretas.

b) Apenas as assertivas I, Il e Ill estao corretas.
c) Apenas as assertivas |, Il e IV estao corretas.
d) Apenas as assertivas | e Il estdo corretas.

12.Sa0 formas de provimento de cargo publico, EXCETO:

a) Reintegragéo.
b) Redistribuicao.
c) Aproveitamento.
d) Nomeagcéo.

13.Segundo a legislagéo vigente, com relagdo a posse em

cargo publico é correto afirmar, EXCETO:

a) So6 havera posse nos casos de provimento de cargo
por nomeagao.

b) Dependera de prévia inspe¢cdo médica oficial.

c) Ocorrera no prazo de sessenta dias contados da
publicagao do ato de provimento.

d) Podera dar-se mediante procuragao especifica.

14.Assinale a alternativa correta. Para o primeiro periodo

aquisitivo de férias serao exigidos:

a) 24 (vinte e quatro) meses de exercicio.
b) 13 (treze) meses de exercicio.

c) 6 (seis) meses de exercicio.

d) 12 (doze) meses de exercicio.

15.Assinale a alternativa INCORRETA. Da sindicancia

podera resultar:

a) Aplicagdo de penalidade de adverténcia
suspensao de até 30 (trinta) dias.

b) Aplicagcéo da penalidade de demissao.

¢) Instauragao de processo disciplinar.

d) Arquivamento do processo.

ou
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16.Ao entrar em exercicio, o servidor nomeado para cargo

de provimento efetivo ficara sujeito a estagio probatorio,
durante o qual a sua aptiddo e capacidade seréo objeto
de avaliagdo para o desempenho do cargo, observados
os seguinte fatores, EXCETO:

a) Produtividade.

b) Responsabilidade.

c) Sociabilidade.

d) Capacidade de iniciativa.

17.Assinale a alternativa INCORRETA. Sao requisitos

basicos para investidura em cargo publico:

a) A nacionalidade brasileira.

b) Aptidao fisica e mental.

c) A quitagdo com as obrigagdes militares e eleitorais.
d) A idade minima de dezesseis anos.

18.Segundo a norma legal vigente, a vacancia do cargo

publico decorrera de:

I. Exoneragao.

1. Aposentadoria.

Ill. Posse em outro cargo inacumulavel.
IV. Transferéncia.

Assinale a alternativa correta

a) Apenas as assertivas I, Il e lll estdo corretas.
b) Apenas as assertivas |, Il e IV estdo corretas.
c) Apenas as assertivas | e Il estdo corretas.

d) As assertivas |, II, lll e IV estao corretas.

19.As férias, desde que assim requeridas pelo servidor, e

no interesse da administragao publica, poderao:

a) ser parceladas uma unica vez.

b) ser parceladas em duas etapas.

c) ser parceladas em até trés etapas.
d) ser parceladas em até quatro etapas.

20.0 servidor que opera direta e permanentemente com

21

Raios X ou substéncias radioativas gozara:

a) 15 (quinze) dias consecutivos de férias, por semestre
de atividade profissional, proibida em qualquer
hipotese a acumulagéo.

b) Além dos 30 dias regulares, mais 10 (dez) dias
consecutivos de férias, por semestre de atividade
profissional, proibida em qualquer hipotese a
acumulagao.

c) 20 (vinte) dias consecutivos de férias, por semestre
de atividade profissional, proibida em qualquer
hipétese a acumulagao.

d) 30 (trinta) dias consecutivos de férias, por semestre
de atividade profissional, proibida em qualquer
hipétese a acumulagéao.

.Queijos de diferentes tipos sédo fabricados em varias

regides do pais, e a tecnologia basica de processo
apresenta algumas variagdes quanto aos tipos. Sobre as
etapas de fabricagdo industrial de queijos, assinale a
alternativa INCORRETA.

a) Maturagéo.

b) Desacidificagao.

c) Pasteurizagao.

d) Formagéao da coalhada.

22.A carne bovina possui uma coloragao vermelho-purpura

muito atraente quando o seu pigmento caracteristico
esta na forma reduzida. Na presenca de oxigénio, o ferro
complexado no anel porfinico desse pigmento é oxidado,
passando da forma ferrosa a férrica, conferindo a carne
coloragdo marrom. O pigmento que confere cor marrom
acarne é a:

a) Mioglobina.

b) Hemoglobina.

¢) Metamioglobina.
d) Nitrosomioglobina.

23.Uma das alteragbes quimicas causadas em alimentos

por microrganismos €& a fermentagao latica, a qual é
promovida pelas bactérias do grupo latico e é largamente
utilizada na preservacao dos alimentos. Além do iogurte,
sdo exemplos de produtos que sofrem fermentagao
latica durante o processamento:

a) Shoyu e vinho.

b) Shoyu e azeitona.
c) Pao e azeitona.

d) Azeitona e vinagre.

24.Com relagdo as massas e produtos de panificagao,

assinale a afirmagao INCORRETA.

a) O biscoito é um produto obtido pelo amassamento e
cozimento conveniente de massa preparada com
farinhas, amidos, féculas fermentadas, ou ndo, e
outras substancias alimenticias.

b) A massa alimenticia € um produto ndo fermentado,
obtido pelo amassamento da farinha de trigo, da
semolina ou da sémola de trigo com agua, adicionado
ou nao de outras substancias permitidas.

c) O péao levedado tem sua massa acrescida de levedura
ou fermento, é geralmente cozido (assado) num forno,
apresentando, na massa cozida, espagos com ar.

d) O fermento biolégico industrial € o produto obtido a
partir de uma auto sele¢cdo natural de cepas de
leveduras e lactobacilos presentes na farinha de trigo.

25.0s nitritos e nitratos de sédio e potassio sdo aditivos

alimentares normalmente utilizados na produgao de
diversos produtos carneos. Entre as fungdes do nitrato e
nitrito utilizados na elaboracdo desses produtos, é
INCORRETO afirmar que eles:

a) Inibem o crescimento de bactérias,
leveduras.

b) Desenvolvem o aroma caracteristico da carne
curada.

c) Retardam o desenvolvimento do processo de
rancificagao.

d) Auxiliam na estabilizagdo da cor de produtos curados.

fungos e

26.Sa0 produtos preparados com frutas, nas quais se

substitui parte da agua de constituicdo por agucar, com
tecnologia adequada, recobrindo-as ou ndo com uma
camada de sacarose. Segundo a legislagao especifica,
essa € a definicao de frutas:

a) Secas.

b) Liofilizadas.

c) Cristalizadas e glaceadas.
d) Em conserva.

Planejamento e Execuc¢éo IESES
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27.A oxidagao lipidica se desenvolve por uma série de
reagcdes complexas entre acidos graxos insaturados e
oxigénio, resultando em alteragdes indesejadas na cor,
gosto, odor e viscosidade dos lipideos. Esse processo
oxidativo se divide em trés fases (indugéo, propagacgéao e
terminagao), que sao caracterizadas, respectivamente:

a) Pelo aumento da concentragcdo de perdxidos e
hidroperoxidos; pela formagao dos primeiros radicais
livres; pela formagdo de compostos que alteram as
propriedades organolépticas, reoldgicas e nutricionais
dos lipideos por combinagao dos radicais livres.

b) Pela hidrélise do lipideo catalisada pela enzima
peroxidase; pela formagdo dos primeiros radicais
livres; pela formagao de compostos que alteram as
propriedades organolépticas, reologicas e
nutricionais dos lipideos por combinagéo dos radicais
livres.

c) Pela formagdo dos primeiros radicais livres; pelo
aumento da concentragdo de peroxidos e
hidroperoxidos; pela formagao de compostos que
alteram as propriedades organolépticas, reoldgicas e
nutricionais dos lipideos por combinagao dos radicais
livres.

d) Pela formagdo de compostos que alteram as
propriedades organolépticas, reoldgicas e nutricionais
dos lipideos por combinagao dos radicais livres; pelo
aumento da concentragdo de perdxidos e
hidroperoxidos; pela formagéo dos primeiros radicais
livres.

28.Assinale a definicdo correta para higienizagéo:

a) Operagdo destinada a redugdo de microrganismos
presentes na pele, por meio de agente quimico, apés
lavagem, enxague e secagem das maos.

b) Operacao que se divide em duas etapas, limpeza e
desinfecgao.

c) Operagdo de remocgdo de terra, residuos de
alimentos, sujidades e ou outras substancias
indesejaveis.

d) Operacéo de redugao, por método fisico e ou agente
quimico, do numero de micro-organismos a um nivel
que ndo comprometa a seguranca do alimento.

29.E correto afirmar:

I. Para determinacdo da densidade do leite, utiliza-se
termolactodensimetro.

Il. O indice crioscopico determina a temperatura de
congelamento do leite, e é uma determinagdo
laboratorial utilizada para detectar fraudes por
desnate ou aguagem.

lll. A adicdo de agua ao leite reduz sua densidade para
valores abaixo de 1,028 g-L-1.

IV. A presencga de impurezas no leite pode ser detectada
na recepgao do laticinio, utilizando-se o teste de
lactofiltragao.

Assinale a alternativa que indica todas as afirmativas
corretas.

a) Sao corretas apenas as afirmativas |, 1l e lll.
b) Sao corretas apenas as afirmativas | e lIl.

c) S&o corretas as afirmativas |, 11, lll e IV.

d) Séo corretas apenas as afirmativas |, Il e IV.

30.0 uso do frio oferece uma série de vantagens de grande

interesse para a industria alimenticia. Dentre elas, sao
sintetizados os seguintes pontos, EXCETO:

a) Maximo prolongamento de conservacdo dos
alimentos.

b) Auséncia de microrganismos.

¢) Minima modificacdo das caracteristicas sensoriais e
do valor nutritivo.

d) Auséncia de agdes nocivas para a saude.

31.A matéria-prima basica para o processamento de bebida

lactea é:

a) Soro de queijo.
b) Leite fermentado.
c) Leitelho.

d) Leite.

32.A operagao unitaria, destinada a remogéo de um liquido

agregado a um solido para uma fase gasosa insaturada
através de vaporizagao térmica, a qual acontece em uma
temperatura inferior aquela de ebulicdo do liquido na
pressao do sistema é denominada:

a) Evaporacéo.
b) Extragao.
c) Extruséo.
d) Secagem.

33.Frutas climatéricas apresentam a caracteristica de

continuar seu processo de amadurecimento depois da
retirada da planta-mae. Qual o composto responsavel
por esse processo, também conhecido como o horménio
do amadurecimento de frutas:

a) Oxigénio.

b) Gas carbdnico.

c) Etileno.

d) Didxido de enxofre.

34.A reagdo de "Maillard" é importante na formacgéo de

aroma, alteracédo do sabor e cor caracteristicos de uma
série de alimentos processados. Para que tal reacéo
ocorra quais os componentes devem interagir:

a) Lipidios, aminoacidos e calor
b) Calor, enzimas e agucar.

¢) Agucar, enzima e calor.

d) Aminoécidos, agucares e calor.

35.Sabe-se que os fatores que influenciam a multiplicagao

dos microrganismos nos alimentos séo classificados a
partir de parametros intrinsecos ou extrinsecos. Um
exemplo de parametro extrinseco:

a) E a umidade relativa.

b) Sao os constituintes antimicrobianos.
c) E a microbiota competitiva do alimento.
d) S&o as estruturas bioldgicas.
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36.A sanitizagcdo pode ser realizada por meios fisicos e 39.A tendéncia atual de incluir no termo Biotecnologia, em

quimicos e visa a eliminacdo de microorganismos
patogénicos até niveis considerados seguros. Em
relacdo aos meios utilizados nesse processo, €
INCORRETO afirmar que:

a) O calor é um meio fisico que pode ser aplicado sob
diferentes formas: em vapor, agua quente e ar quente.

b) O hipoclorito de sddio € o desinfetante de exceléncia
em estacdes de tratamentos para o abastecimento de
agua.

c) Os meios quimicos sdo os menos usados na pratica,
devido a seus elevados custos. Destaca-se o uso de
compostos clorados, iodados e quaternarios de
aménio.

d) A biguanida € um agente desinfetante utilizado na
industria de alimentos por manipuladores em
equipamentos e utensilios.

37.A OMS (Organizagcao Mundial de Saude) define aditivo

de alimento como uma substédncia ndo nutritiva
adicionada intencionalmente ao alimento, geralmente
em quantidades pequenas para melhorar a aparéncia,
sabor, textura e propriedades de armazenamento. Sobre

os aditivos utilizados em alimentos, & correto afirmar
que:

a) Os corantes naturais sempre apresentam maior
estabilidade que os corantes artificiais.

b) A goma xantana é um espessante e apresenta boa
estabilidade em valores extremos de pH.

c) Os conservantes podem ser usados apenas para
retardar a perda de umidade do produto.

d) Os edulcorantes sdo corantes artificiais utilizados
para intensificar a cor de certos produtos.

38.Todos os produtos alimenticios sofrem mudangas

durante a secagem e a estocagem, as quais reduzem a
sua qualidade, quando comparada com a do produto
fresco. O objetivo de melhorar cada vez mais as
tecnologias de secagem visa a minimizar essas
mudang¢as e maximizar a eficiéncia do processo. As
principais alteragbes, nos alimentos desidratados,
ocorrem:

a) Na textura e no sabor.

b) Na textura e no valor nutricional.
¢) No sabor e na cor.

d) Na cor e no valor nutricional.

seu aspecto mais essencial, a Microbiologia Industrial,
que trata do aproveitamento dos microrganismos como
agentes de degradacdo e sintese. NAO sdo exemplos
de processos biotecnologicos:

a) A produgcdo em larga escala de proteinas de
organismos unicelulares.

b) Secagem de graos e processamento de doce de leite.

c) Producao de antibidticos

d) Produgdo compostos quimicos a partir de matérias-
primas renovaveis.

40.As substancias organicas — carboidratos, proteinas e

lipidios — sao fundamentalmente constituidas por atomos
de carbono, de hidrogénio e de oxigénio. As suas
caracteristicas, ou propriedades fisico-quimicas, por
exemplo, de solubilidade ou n&o em agua, de
sensibilidade ou ndo ao calor e a outros agentes fisicos
e quimicos sdo reguladas pela organizagdo da cadeia e
pelas ligagcdes quimicas que estabilizam as moléculas.

Assinale a alternativa abaixo que representa a opgéao
correta em relacdo as propriedades quimicas dos
alimentos.

a) Os ovos séo importantes alimentos para a industria da
panificacdo e confeitaria. A funcionalidade das
proteinas da gema do ovo — a lecitina e caseina — séo
fundamentais para a produgao de produtos aerados.

b) As mucilagens sdo boas gorduras de molécula
bastante ramificada que compdéem as paredes das
células vegetais. As muscilagens como as gomas
dissolvem-se rapidamente formando géis de facil
absorgao pelo organismo humano.

c) As fibras alimentares auxiliam no funcionamento do
intestino. Seu consumo deve estar associado a uma
dieta equilibrada e habitos saudaveis de vida.
Celulose, hemicelulose e lignina sdo exemplos de
fibras insoluveis e estdo presentes em alimentos
como: feijao preto, lentilha e amendoim torrado.

d) As gorduras que apresentam grandes concentragées
de acidos graxos saturados sdo liquidas a
temperatura ambiente, tais como 6leos e azeites. Ja
as ceras sao ésteres de acido graxo e glicerol e séo
encontradas no favo de mel.
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