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CONCURSO PUBLICO

CARGO: TECNICO DE LABORATORIO/AREA: ALIMENTOS D 2

Instrucdes ao candidato

» Ao receber o Caderno de Questdes, confira o cargo, se é aquele para o qual vocé esta concorrendo, e
verifique se estdo impressas as sessenta questdes.

» Além deste Caderno de Questdes, vocé recebera o Cartdo de Respostas. Caso ndo o tenha recebido,
peca-o ao Fiscal de Sala.

* Verifigue se seu nome e nimero de inscricdo conferem com os que aparecem no Cartdo de Respostas.
Em caso afirmativo, assine-o e leia atentamente as instru¢des de preenchimento. Caso contrario, notifique
imediatamente o erro ao Fiscal. O Cartdo de Respostas sem assinatura podera ser invalidado.

» Cada questdo apresenta cinco opc¢des de respostas, com apenas uma correta. No Cartdo de Respostas,
atribuir-se-a pontuacao zero a toda questdo com mais de uma opgao assinalada, ainda que dentre elas se
encontre a correta.

» N&o é permitido ao candidato: usar instrumentos auxiliares para célculo e desenho; portar material que
sirva de consulta; copiar as opgdes assinaladas no Cartao de Respostas.

O tempo disponivel para responder as questfes e preencher o Cartdo de Respostas é de quatro horas.

» Reserve pelo menos os vinte minutos finais para o preenchimento do Cartdo de Respostas, que deve ser
feito com caneta esferogréfica de corpo transparente e de ponta média com tinta azul ou preta.

» Quando terminar de responder as questdes e preencher o Cartdo de Respostas, entregue todo esse
material ao Fiscal de Sala.

+ Retirando-se do local da prova apds ter decorrido trés horas do inicio, vocé podera levar o Caderno de
Questdes.
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Apods o aviso de inicio da prova, os candidatos s6 poderao se retirar do local
decorrido o tempo minimo de noventa minutos.
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Parte I: Lingua Portuguesa
Leia o texto abaixo e responda as questes propostas.

A LUNETA MAGICA (fragmento)
|

1 Chamo-me Simplicio e tenho condi¢cBes naturais
ainda mais tristes do que 0 meu nome.

2 Nasci sob a influéncia de uma estrela maligna,
nasci marcado com o selo do infortunio.

3 Sou miope; pior do que isso, duplamente miope:
miope fisica e moralmente.

4 Miopia fisica: - a duas polegadas de distancia
dos olhos nédo distingo um girassol de uma violeta.

5 E por isso ando na cidade e ndo vejo as casas.

6 Miopia moral: - sou sempre escravo das ideias

dos outros; porque nunca pude ajustar duas ideias
minhas.

7 E por isso quando vou as galerias da camara
temporaria ou do senado, sou consecutiva e
decididamente do parecer de todos os oradores que
falam pro e contra a matéria em discusséo.

8 Se ao menos eu néo tivesse consciéncia dessa
minha miopia moral!... mas a convic¢cdo profunda de
infortdnio tdo grande é a Unica luz que brilha sem
nuvens no meu espirito.

9 Disse-me um negociante meu amigo que por
essa luz da consciéncia represento eu a antitese de
nao poucos vardes assinalados que ndo tem dez por
cento de capital da inteligéncia que ostentam, e com
gue negociam na praca das coisas publicas.

10 - Mas esses vardes ndo quebram, negociando
assim?... perguntei-lhe.

11 - Qual! sdo as coisas publicas que andam ou se
mostram quebradas.

12 - Eeles?..

13 - Continuam sempre a negociar com o crédito

dos tolos, e sempre se apresentam como boas firmas.
14  Na céndida inocéncia da minha miopia moral
ndo pude entender se havia simplicidade ou malicia
nas palavras do meu amigo.

Il
15 Aos doze anos de idade achei-me no mundo
orfdo de pai e de mae.
16 Eu estava acostumado a ver pelos olhos de
minha mae, a pensar pela inteligéncia de meu pai;
fiquei, pois, nas trevas dos olhos e da razéo.
17 Meus pais eram ricos, e deviam deixar-me,
deixaram-me por certo, avultada fortuna; quanto, ndo
sei: meu irmao mais velho que tomou conta dos meus
bens, minha tia Domingas que tomou conta da minha
pessoa, € minha prima Anica que se criou comigo e
gue é um talento raro, pois até aprendeu latim, hdo de
saber disso melhor do que eu.
18 Dizem eles que a minha fortuna vai a vapor,
ignoro se para tras se para diante, porque os barcos e
carros a vapor avancam e recuam a custa do gas
impulsor; mas o meu amigo negociante declarou-me
gue por certas razdes que ndo compreendo, has quais,

também nado sei por que, entra a pessoa da prima
Anica, devo confiar muito no zelo da tia Domingas.
19 E eu confio nela o mais possivel; porque é uma
senhora que anda sempre de rosario e em oracdes e
que tendo alguma coisa de seu, apesar de téo
religiosa, nem deu nem da um vintém de esmola ao
pobre que lIhe bate a porta, pretextando sempre que
tem muita vontade de fazer esmolas evangélicas;
porém que ainda nao achou meio de esconder da mao
esquerda o 6bolo da caridade pago pela méo direita.
20  Estou tdo profundamente convencido da pureza
dos sentimentos religiosos da tia Domingas, que desde
que ela tomou conta de mim, vivo em sustos de que
algum dia a piedosa senhora mande amputar a mao
esquerda para conseguir dar esmolas com a mao
direita, conforme o preceito evangélico de que em sua
santa severidade ndo quer prescindir.
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21  Aos dezoito anos de idade comecei a
compreender todas as propor¢des da minha desgraca
dupla: chorei, lastimei-me, pedi médicos para os meus
olhos, e mestres para minha inteligéncia.
22 A forca de muito rogar e bradar, consegui que
me dessem uns e outros.
23  Os mestres ganharam o seu dinheiro e eu quase
que perdi todo o0 meu tempo com eles; porque bem
pouco lucrei no empenho de combater a minha miopia
moral.
24 O mais habil dos meus professores declarou-me
no fim de quatro anos que um mancebo tdo rico de
cabedais como eu era, podia bem reputar-se literato de
avantajado merecimento, sabendo ler, escrever e as
guatro espécies da aritmética.
25 Convencido sempre que sO0 me diziam a
verdade, e tendo conseguido saber, aos vinte e dois
anos de idade, ler mal, escrever pior, e fazer com a
maior dificuldade as quatro espécies da aritmética,
mandei embora o habil professor, e fiquei literato.
26  Os médicos falaram-me em cérnea transparente,
em cristalino, em raios luminosos muito convergentes,
em retina, e ndo sei em que mais, e acabaram por
dizer-me que aos sessenta, ou setenta anos de idade,
eu havia de ver muito melhor.
27  Dos médicos alopatas recebi esta consolacéo de
melhor visdo aos setenta anos, se estivesse vivo; dos
homeopatas ndo sei se me deram o cristalino em
glébulos, ou os raios convergentes em tintura; mas o
fato é que em resultado de dez conferéncias e de vinte
tratamentos diversos ndo vi uma linha adiante do que
via, e apenas posso gabar-me de ndo ter ficado cego
com a luz de tanta ciéncia.
28 O meu desgosto foi aumentando com os anos.
29  Meu irméo, que é um santo homem, me dizia:
30 - Consola-te, mano; tudo tem compensacéo: a
tua miopia é uma desgraga; mas porque és miope nao
vés como sdo bonitos os bordados da farda de um
ministro de estado, e portanto ndo te exasperas por
nao poder ostenta-los.



31 Convém saber que meu irmdo saiu eleito
deputado na dltima designacdo constitucional, e
mandou fazer a sua libré parlamentar ainda antes de
ser reconhecido representante legitimo do povo
soberano que anda de palet6 e de jaqueta.

32 Deste fato e da sua observacdo conclui eu em
minha simplicidade que o0 mano Américo vive doido por
ser ministro para fazer o bem da patria.

33 E ndo é so6 ele; a prima Anica ja sonhou trés
vezes com mudanca de gabinete, e com correios e
ordenancas a porta de nossa casa.

34  Inocente menina! € um anjo: os seus sonhos séo
piedosos como as vigilias da tia Domingas, sua mée, e
patriéticos, como os calculos do mano deputado; ela
diz com virginal franqueza que tem meia dazia de
parentes pobres a arranjar, quando 0 mano Ameérico
for ministro.

35 Meia duzia s6@!... que abnegacdo e que
desinteresse da prima Anical

36 Ela esta se tornando
religiosa como a tia Domingas.
37 Ja fez um ponto de fé deste suavissimo
principio: "a caridade deve comecar por casa".

tdo profundamente

(MACEDO, J. Manuel de. A luneta magica. S&o Paulo: Edi¢cdes
Saraiva, 1961, p. 1-5.)

01 A leitura do texto permite deduzir que em sua
construcdo ha uma figura de linguagem predominante,
a qual, na tradigédo retorico-literaria, da-se o nome de:

(A) anacoluto;

(B) pleonasmo;
(C) ironia;

(D) eufemismo;
(E) hipérbole.

02 Pelo que diz logo no inicio do texto “Chamo-me
Simplicio e tenho condi¢bes naturais ainda mais tristes
do que o meu nome” (1° paragrafo), o personagem-
narrador relaciona seu nome ao sentimento da tristeza.
Este sentimento decorre da consciéncia que o
personagem tem de ser portador de uma miopia moral
gue relaciona seu nome a um ser humano com o
seguinte traco de personalidade:

(A) educado;
(B) dissimulado;
(C) velhaco;
(D) findrio;

(E) simplorio.

03 Observando-se o0 emprego da preposicdo em
caixa alta na oracdo “Nasci SOB a influéncia de uma
estrela maligna” (2° paragrafo), pode-se afirmar que,
dentre as frases abaixo, estda INCORRETA, por ser
contexto de emprego da preposi¢cdo SOBRE, e ndo da
preposicdo SOB, a seguinte:

(A) O vardo assinalado estava sob suspeita de ser
responsavel por grande desfalque.

(B) Simpldrio estava sob a responsabilidade de seu
irmao.

(C) Sob as palavras de carinho e protecdo, havia
muito fingimento.

(D) Sob seringénuo, era também pouco inteligente.

(E) A tia costumava trazer sob seus olhos o sobrinho
e afilha.

04 No trecho “Miopia fisica: a duas polegadas de
distancia dos olhos ndo distingo um girassol de uma
violeta” (4° paragrafo), entre o constituinte que precede
0 sinal de dois pontos e 0 que o sucede ha uma
relagdo de sentido que pode ser definida como de:

(A) concessao e restricao;

(B) hipétese e condicao;

(C) meio e finalidade;

(D) causa e consequéncia;

(E) conformidade e comparacéo.

05 A conjungdo em caixa alta no trecho “por isso
ando na cidade E ndo vejo as casas” (5° paragrafo)
classifica-se como coordenativa aditiva. Do ponto de
vista do sentido, entretanto, ela denota:

(A) oposicéao;

(B) alternancia;
(C) concluséo;
(D) consequéncia;
(E) explicagéo.

06 Para substituir-se o advérbio em caixa alta no
trecho “sou CONSECUTIVA e decididamente do
parecer de todos os oradores que falam pré e contra a
matéria em discussao” (7° paragrafo), o sinbnimo que
melhor se apresenta entre os abaixo relacionados é:

(A) interruptamente;
(B) coerentemente;
(C) seguidamente;
(D) equilibradamente;
(E) racionalmente.

07 No trecho “E por isso quando vou as galerias da
camara tempordaria ou do senado” (7° paragrafo), foi
corretamente empregado o acento indicativo da crase.
Das frases abaixo, aquela em que estd INCORRETO
empregar o acento, pois ndo ocorre crase, é:

(A) Ir & galerias do Senado para protestar € dever do
cidadéo.

(B) Sua ida a Camara dos Deputados gerou grande
rebuligo.

(C) S6 uma pessoa foi a sua posse na Camara.

(D) E bom que alguém va a sessdo legislativa para
acompanhar os trabalhos.

(E) Ninguém foi a reunido da comissédo, em protesto
contra os desmandos.



08 Os elementos destacados no trecho “que falam
PRO e CONTRA a matéria em discussdo” (7°
paragrafo), na verdade, funcionam na lingua como
elementos prefixados as bases vocabulares primitivas,
para a formacdo de vocabulos derivados. No caso
especifico desses dois prefixos, tém eles significados
antbnimos. Tém também significados antdnimos os
prefixos do par de vocabulos da opcéo:

(A) vice-presidente / arquimilionario;
(B) semicirculo / hemisfério;

(C) desleal / amoral;

(D) interpor / percorrer;

(E) antessala / pés-escrito.

09 Segundo o que afirma o narrador no trecho “Disse-
me um negociante meu amigo que por essa luz da
consciéncia represento eu a antitese de nao poucos
varbes assinalados que ndo tem dez por cento de
capital da inteligéncia que ostentam” (9° paragrafo),
pode-se entender que, na opinido do amigo, ele
representaria o(a):

(A) avesso;
(B) superacéo;
(C) atenuacéo;
(D) modelo;
(E) excecao.

10 Do paragrafo 10 ao paragrafo 13, no didlogo entre
o narrador e seu amigo negociante, ha referéncia a uns
“varbes assinalados”, expressdo usada por Luis de
Camdes, no poema épico “Os Lusiadas”, para referir-
se aos navegantes herdis portugueses que
descobriram o caminho maritimo para as indias, em
1598. No texto, a expressdo ganhou novo sentido e
pode ser interpretada como:

(A) cidaddos bajuladores, verdadeiros sanguessugas
dos poderosos;

(B) politicos demagogos, auténticos anti-heréis da
sociedade;

(C) comerciantes espertalhdes,
mercadorias falsificadas;

(D) malandros ladinos, sempre prontos para fisgar
vitimas incautas;

(E) policiais desonestos, avidos por propinas.

que vendem

11 Dos nomes abaixo, aquele que faz o feminino com
terminagdo distinta do destacado em caixa alta no
trecho “achei-me no mundo ORFAO de pai e de mae”
(15° paragrafo) é:

(A) escrivao;
(B) irméo;
(C) cirurgiao;
(D) bonachéo;
(E) anfitrido.

12 A respeito dos elementos de coesdo textual
destacados nos trechos “fiquei, POIS, nas trevas dos
olhos e da razdo” (16° paragrafo) e “e minha prima
Anica que se criou comigo, e que € um talento raro,
POIS até aprendeu latim” (17° paragrafo), pode-se
afirmar que:

(A) ambos exprimem causa;

(B) o 1° exprime explicacéo; o 2°, consequéncia;
(C) o 1° exprime explicacado; o 2°, concluséo;
(D) o 1° exprime causa; 0 2°, consequéncia;

(E) o 1° exprime conclusédo; o 2°, explicacéo.

13 O termo em caixa alta no trecho “nas quais,
também ndo sei POR QUE, entra a pessoa da prima
Anica” (18° paragrafo) esta corretamente redigido.
Considerando-se as quatro formas de grafia desse
termo, pode-se afirmar que esta INCORRETA a frase:

(A) Tia Domingas vivia com 0 rosario ha mao e o narrador
nao sabia por qué.

(B) O narrador desconhecia a raz&o porque a prima Anica
entrava na sua relacdo de confianca com a tia
Domingas.

(C) Era dificil saber o porqué de tanto zelo no trato com a
educacéao do narrador.

(D) Era possivel a Simplicio desconfiar dos médicos,
porque ndo percebia nenhuma melhora em sua viséo.

(E) Para Simplicio era complicado entender por que ndo
se curava da miopia moral.

14 A expressdo em caixa alta no trecho “eu confio
nela O MAIS POSSIVEL” (19° paragrafo), se néo for
usada de acordo com as normas de concordancia,
pode levar o usuario da lingua a erro. Das frases
abaixo, a que esta INCORRETA por emprego
inadequado da referida expresséo é:

(A) O narrador sentia-se o mais possivel tranquilo com
a protecdo de sua familia.

(B) Os parentes eram 0s mais corretos possivel no
trato com o Simplicio.

(C) As duvidas de Simplicio eram as mais pertinentes
possiveis.

(D) Em razdo de sua miopia fisica,
encontrava-se inseguro o mais possivel.

(E) Sem duvida, a familia tratava o narrador de forma
a mais carinhosa possivel.

Simplicio

15 A oracado reduzida de gerundio no trecho “E eu
confio nela o mais possivel; porque € uma senhora que
anda sempre de rosario e em oracbes e que tendo
alguma coisa de seu, apesar de tdo religiosa, nunca
deu nem da um vintém de esmola ao pobre que lhe
bate a porta” (19° paragrafo), para que se mantenha o
sentido original, tem de ser desenvolvida na forma:

(A) quando tem alguma coisa de seu;

(B) para que tenha alguma coisa de seu;
(C) de modo que tem alguma coisa de seu;
(D) porque tem alguma coisa de seu;

(E) embora tenha alguma coisa de seu.



16 Das alteracbes feitas na redagdo da oragéo
adjetiva do trecho “conforme o preceito evangélico de
gue em sua santa severidade ndo quer prescindir” (20°
paragrafo), aquela que esta INCORRETA, quanto ao
emprego do pronome relativo, é:

(A) conforme o preceito evangélico no qual em sua
santa severidade confia;

(B) conforme o preceito evangélico com que em sua
santa severidade ndo quer concordar;

(C) conforme o preceito evangélico ao qual em sua
santa severidade ndo quer dispensar;

(D) conforme o preceito evangélico sobre que em sua
santa severidade gostaria de falar;

(E) conforme o preceito evangélico a favor do qual em
sua santa severidade quer argumentar.

17 A virgula empregada no periodo “A forca de muito
rogar e bradar, consegui que me dessem uns e outros” (22°
parégrafo) justifica-se pela seguinte regra de pontuagao:

(A) marca antecipacao de oracéo adverbial temporal;

(B) separa o termo sujeito do predicado;

(C) marca antecipacgao de termo em fung¢do de adjunto
adverbial;

(D) isola termo em funcao de vocativo;

(E) isola termo em funcéo de aposto.

18 Reescrevendo-se o periodo “Consola-te, mano; tudo
tem compensacdo: a tua miopia € uma desgraca; mas
porgue és miope nao vés como sao bonitos os bordados
da farda de um ministro de estado, e portanto ndo te
exasperas por ndo poder ostenta-los” (30° paragrafo) em
tratamento VOCE e procurando-se manter a uniformidade
de tratamento, a forma correta é:

(A) Console-se, mano; tudo tem compensacédo: a sua
miopia € uma desgraca; mas porque € miope nao
vé como séo bonitos os bordados da farda de um
ministro de estado, e portanto ndo se exaspera por
nao poder ostenta-los.

(B) Consola-se, mano; tudo tem compensacao: a tua
miopia € uma desgraca; mas porque € miope ndo
vé como séo bonitos os bordados da farda de um
ministro de estado, e portanto ndo te exaspera por
ndo poder ostenta-los.

(C) Console-se, mano; tudo tem compensacédo: a sua
miopia € uma desgraca; mas porque sois miope
ndo vés como sdo bonitos os bordados da farda
de um ministro de estado, e portanto ndo se
exaspera por nao poder ostenta-los.

(D) Consola-se, mano; tudo tem compensacao: a sua
miopia é uma desgraca; mas porque €s miope ndo
vedes como séo bonitos os bordados da farda de
um ministro de estado, e portanto ndo se exaspera
por ndo poder ostenta-los.

(E) Consolai-vos, mano; tudo tem compensacdo: a
vossa miopia € uma desgraga; mas porque €
miope ndo vé como sdo bonitos os bordados da
farda de um ministro de estado, e portanto ndo vos
exaspera por ndo poder ostenta-los.

19 O verbo em caixa alta no trecho “CONVEM saber
que meu irmao saiu eleito deputado na dltima
designacdo constitucional” (31° paragrafo) é derivado
do verbo VIR, cuja flexdo é considerada irregular. Das
frases abaixo, todas com verbos derivados de VIR,
estd INCORRETA, quanto a flexao verbal a seguinte:

(A) A simplicidade do narrador advinha de sua
condic¢édo de orféao.

(B) Se o personagem intervisse em seus negocios,
descobriria as maracutaias.

(C) A duvida proveio da observagdo que lhe fez o
amigo negociante.

(D) Apo6s uma desilusdo, sempre sobrevém momentos
de reconstrucao.

(E) Conviria ao narrador um melhor acompanhamento
dos proprios negocios.

20 A grafia do vocabulo em caixa alta no trecho “ela
diz com virginal FRANQUEZA que tem meia dizia de
parentes pobres a arranjar” (34° paragrafo) justifica-se
por ser um derivado com o sufixo -EZA. Dos pares
abaixo, aquele com vocéabulo INCORRETO, por nao
ser derivado com esse sufixo, é:

(A) grandeza/ estranheza;
(B) sutileza / delicadeza,;
(C) baixeza/ largueza;
(D) realeza / burgueza;
(E) clareza/ tristeza.

Parte Il: Conhecimentos Especificos

21 A &gua contida nos alimentos é de extrema
importdncia no processamento e armazenamento
deste. Ela pode determinar a vida util dos alimentos
porque possui forte influéncia no crescimento de
microrganismos e na velocidade das reacdes
enziméticas e quimicas, muitas vezes indesejaveis.
Sobre o papel da &gua nos alimentos e sua
determinacao, é correto afirmar que:

(A) com relagdo a contaminacdo microbiana, a
abundancia de agua em um alimento, e ndo sua
disponibilidade, é fator determinante da sua
estabilidade;

(B) isotermas de sorgéo relacionam a quantidade de
agua de um alimento com a umidade relativa do
ambiente de armazenamento;

(C) a determinacao de agua por método volumétrico
utiliza a destilagdo sob refluxo com um solvente
imiscivel em &agua, seguido de condensacgdo da
agua retirada;

(D) a secagem de uma amostra de alimento para
determinacdo de umidade deve ser conduzida “até
peso constante” apenas quando se utiliza método
gravimétrico;

(E) a taxa de hidrélise enzimatica dos lipideos de um
alimento aumenta a medida que diminui sua
atividade de agua.
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22 Na conservacdo de alimentos é comum a
utilizacdo de mais de um método antimicrobiano para
garantir a estabilidade dos produtos. Este
procedimento é eficiente para minimizar prejuizos nos
aspectos sensoriais e/ou nutricionais. Dentre o0s
métodos utilizados, os aditivos quimicos possuem alta
aplicabilidade. NAO representa uma aplicacéo correta
dos conservantes em alimentos:

(A) &cido benzoico na forma de
particularmente em produtos acidos;

(B) processo Wiltshire de cura de produtos carneos;

(C) compostos geradores de SO, em vinhos;

(D) defumacado, ndo associada a outro método, em
peixes;

(E) nisina em derivados de leite.

seus sais,

23 Além do conhecido efeito funcional no organismo
humano, as proteinas também sdo utilizadas
propositalmente nos alimentos como ingredientes, por
apresentarem algumas fungbes tecnoldgicas
importantes. NAO descreve uma aplicagéo tecnoldgica
deste nutriente na industria de alimentos:

(A) formacédo de gel na producéo de geleias de frutas;

(B) formacdo de coalho a partir de renina para
producédo de queijos;

(C) retengcdo de éagua e producdo de
hamburgueres;

(D) participagédo do processamento de péaes;

(E) formacgédo de espuma em produtos de confeitaria.

liga em

24 A estabilidade dos 6leos de gorduras pode ser
aferida através de uma grande diversidade de
métodos, que costumam ser classificados em
estaticos, envolvendo os métodos quimicos ou fisicos,
ou dindmicos. O método analitico que determina a
presenca de produtos resultantes da hidrolise de
triglicerideos, na esterificagdo entre glicerol e éacido
graxo, usado para determinar a deterioracéo de Oleos
e gorduras, é denominado:

(A) indice de peréxido;
(B) indice de acidez;
(C) valor de TBA;

(D) compostos polares;
(E) termogravimetria.

25 Os carboidratos sdo nutrientes amplamente
encontrados na natureza, estdo presentes em
alimentos como constituintes naturais ou como
ingredientes adicionados. Além de representarem fonte
energética, eles apresentam algumas propriedades, as
quais estdo diretamente relacionadas a sua estrutura
guimica. Baseado neste pressuposto, a opgao correta
com relacao a presenca e a propriedade dos agucares
nos alimentos é:

(A) para identificar a presenca de acgucares nao
redutores, como a glicose e a frutose, em um
alimento utiliza-se a solucdo de Fehling, com
producéo de precipitado vermelho;

(B) os acUcares sdo mais higroscopicos quanto menor
for o tamanho dos cristais; sendo assim, o agucar
cristal possui menor poder de hidratacdo que o
acucar refinado;

(C) reacdo de Maillard € wuma reacdo de
escurecimento ndo enzimatico provocada pelo
agquecimento de alimentos contendo acUcares e
proteinas; ela depende da quantidade de agua do
alimento, que sendo alta, favorece o aparecimento
do pigmento escuro;

(D) a sacarose € susceptivel as reacgbes de
escurecimento ndo enzimatico tanto em baixas
guanto em altas temperaturas;

(E) a cristalizagdo dos acguUcares ocorre durante o
aquecimento de solu¢des supersaturadas.

26 Para se tornarem aceitdveis pelo organismo
humano, os 6leos vegetais precisam passar por uma
série de etapas que caracterizam seu refino. Cada
etapa tem um objetivo especifico no processo. A opgéo
gue representa, no refino classico, a etapa de remocgéo
dos fosfolipideos, que podem depositar-se nos tanques
de armazenamento, quando presentes em teores
superiores a 1% nos 6leos, é:

(A) neutralizagéo;
(B) secagem;

(C) clarificagéo;
(D) desodorizacéao;
(E) degomagem.

27 O consumo diario de leguminosas, castanhas,
feijdes de todos os tipos, soja, juntamente com cereais,
milho, arroz e trigo é essencial para se obterem todos
0s aminodcidos essenciais. Sao fontes alimentares de
leguminosas, sementes e castanhas, respectivamente:

(A) feijoes, gergelim e nozes;

(B) girassaol, lentilhas e améndoas;
(C) castanhas, feijdes e soja;

(D) abobora, grao-de-bico e ervilhas;
(E) soja, nozes e feijdes.

28 Considerando-se o comportamento de pigmentos
vegetais em relacdo ao pH das solucdes, as
antoxantinas tém estrutura quimica derivada da
benzopirona e sua cor branca ou ligeiramente
amarelada passa ao amarelo a medida que o pH
aumenta, devido a formacdo de compostos amarelos
conhecidos como:

(A) flavilium;
(B) flavonoides;
(C) chalconas;
(D) feofitinas;
(E) clorofila.



29 A formacao do gliten por associacéo de proteinas
presentes na farinha é indispensavel ao crescimento
da massa, e a sua desnaturacdo permite a
manutencdo da estrutura da massa pronta em que o
CO,, 0 ar e o vapor de agua foram os fatores do seu
crescimento. Colaboram para a estrutura e maciez das
massas prontas:

(A) a desnaturacdo das proteinas e a presenca de
fibras;

(B) a degradacdo dos agUcares e a presenca de
carboidratos;

(C) adifusdo das gorduras e a presenca de proteinas;

(D) a extracdo de pectinas e a presenca de aglcares;

(E) a gelatinizagdo do amido e a presenca de
gorduras.

30 Pectinas sdo polissacarideos encontrados em
frutas e vegetais, formados por acidos pectinicos e
capazes de formar gel em presenca de acUcar e acido.
Pectinas podem ser desesterificadas, ocorrendo mais
facilmente a despolimerizacdo do polissacarideo. A
maior velocidade de desesterificacdo das pectinas
ocorre em meio:

(A) proteico;
(B) alcalino;
(C) aquecido;
(D) gelatinoso;
(E) resfriado.

31 Em relacdo a identificacdo de acUcares por
cromatografia em papel, sabe-se que, como eles séo

compostos incolores, reacdes de cor, algumas
especificas, sdo usadas para a revelacdo dos
cromatogramas. O revelador mais comumente

empregado e o mais sensivel, em meio alcalino, é:

(A) cloreto de sdédio;

(B) carbonato de célcio;
(C) bicarbonato de sédio;
(D) nitrato de prata;

(E) sulfato de cobre.

32 Os carboidratos de alto peso molecular podem ter
efeito preponderante sobre a estrutura fisica do
alimento (reologia), pois séo os principais responsaveis
por sua textura. Em todas as transformacdes quimicas
dos carboidratos, a velocidade das reactes dependera
da estrutura e da configuracdo da molécula, que pode
ter os seguintes grupos funcionais:

(A) carbonila, carboxila e hidroxila;
(B) amida, carbonila e carboxila;
(C) anidrido, acetato e amida;

(D) esterdis, iodeto e dissulfeto;
(E) hidroxila, &lcool e iodeto.

33 Os lipidios sdao compostos pouco sollveis em
agua e constituidos por misturas de triglicerideos que
podem conter fosforo, nitrogénio e, mais raramente,
enxofre. Nos lipidios naturais encontram-se ainda
substancias insaponificaveis, compreendidas
principalmente por esterdis, vitaminas, pigmentos e
alcoois. Dentre o0s insaponifichveis, 0 seguinte
fosfolipideo é importante para tecnologia de alimentos
por suas propriedades emulsificantes:

(A) dlicerina;

(B) lecitina;

(C) fosfoglicerina;
(D) isocianina;
(E) isoleucina.

34 A determinacdo das proteinas se fundamenta na
caracteristica quimica deste nutriente de possuir em
sua molécula o atomo de nitrogénio. Desta forma, o
teor de proteina em um alimento é determinado
indiretamente, pois o que é analisado é o teor de
nitrogénio da amostra. A determinacdo do teor total de
nitrogénio na amostra € feita comumente através do
método de:

(A) Smith;

(B) Kistonn;

(C) Kjeldahl;
(D) Samuel Gee;
(E) Fehling.

35 A sacarose € um agucar obtido principalmente da
cana-de-agUcar (saccharum officinarum) ou da
beterraba (Beta vulgaris). A sacarose € 0 edulcorante
mais universalmente utilizado em todas as classes de
produtos alimenticios, facilmente hidrolisada em
solugbes Aacidas, levando a formacédo de glicose e
frutose, reagdo que origina o seguinte composto:

(A) acucar invertido;
(B) acidos graxos;

(C) aminoacido basico;
(D) polimero de amido;
(E) sacarina.

36 A refrigeracdo é um meio de conservacdo de
frutas que pode ser aplicado, considerando-se as
especificidades de cada produto. A refrigeracédo
promove diminui¢do da velocidade da taxa respiratoria
e consequentemente todas as reacfes metabdlicas
relacionadas ao amadurecimento do fruto. E
importante, com a aplicagdo deste método, manter a
umidade relativa do ar controlada entre:

(A) 40 — 60%;
(B) 80 — 90%:
(C) 65 — 75%:
(D) 70 — 80%;
(E) 50 — 70%.



37 E conhecido como horménio vegetal ou fito-hormdnio
e considerado o composto mais sensivel de todos os
compostos organicos que estdo relacionados com o
crescimento e amadurecimento das plantas. Este
composto é produzido e eliminado passivamente para fora
do fruto sob a forma de gés, sendo pouco acumulado na
fruta o:

(A) metileno;
(B) etileno;
(C) benzeno;
(D) propeno;
(E) isopropeno.

38 A biodisponibilidade de minerais é a fragdo que &
utilizada pelo organismo através da absorcao intestinal
em relacdo ao teor total consumido, e esta relacionada
com a forma quimica com que estes elementos
encontram-se nos alimentos. Sao fatores intrinseco e
extrinseco, respectivamente, que influenciam na
biodisponibilidade de minerais:

(A) quantidade de nutriente na dieta e espécie do vegetal;

(B) estado nutricional do individuo e matrix alimentar;

(C) ligacdo molecular envolvida e interacBes entre os
nutrientes;

(D) atenuadores de bioconverséo e ligagdes moleculares;

(E) fatores genéticos do individuo e espécie do vegetal.

39 A farinha de trigo, quando hidratada, forma uma
massa viscoelastica que, apés lavagem com agua para
eliminacdo do amido, resulta em um residuo
denominado gliten, um complexo proteico constituido
de proteinas do trigo, principalmente:

(A) elastina e gluteina;

(B) colageno e queratina;
(C) albumina e glicosamina;
(D) glicina e glicosamina;
(E) gliadina e gluteina.

40 A rancidez da gordura de produtos lacteos é
geralmente resultado da hidrélise de triglicerideos
pelos micro-organismos com consequente liberagcéo de
acidos graxos odoriferos de cadeia curta. Em outras
gorduras e 6leos, e nas fracBes lipidicas de carnes e

peixes, a rancidez é resultado da auto-oxidacdo de
acido(s):

(A) graxos saturados;
(B) graxos trans;

(C) palmitico;

(D) glutamico;

(E) graxos insaturados.

41 A aplicacdo de corantes sintéticos no
processamento de alimentos tem demandado atengéo.
Nos ultimos anos, tem havido muita preocupagédo com
a inocuidade desses aditivos, principalmente os
sintéticos. Testes de toxicidade tém sido aplicados em
diversos paises, mas nao tém sido estudadas questfes

relacionadas a intolerancia e alergenicidade. Dentre os
corantes alimentares, o que é considerado mais
suspeito, com uma prevaléncia de intolerancia que
pode chegar a 0,1% da populagao, é:

(A) amarelo brilhante;
(B) amaranto;

(C) verde S;

(D) tartrazina;

(E) eritrosina.

42 O sal comum, cloreto de sédio, foi um dos
primeiros antimicrobianos quimicos a ser empregado,
embora, no inicio da civilizagéo, o seu valor tenha sido
garantido por seu uso como aromatizante em vez de
conservante. A salga é um método tradicional de
conservacdo de carnes, e solucbes salgadas sé&o
empregadas para trazer a atividade de agua abaixo de
0,96 quando possuem:

(A) 15 a 25% de sal;
(B) 56 a 78% de sal;
(C) 0,5a1,5% de sal;
(D) 20 a 30% de sal;
(E) 45 a 55% de sal.

43 Sabores sdo propriedades de liquidos, sélidos e
gases em solucdo que sao detectados na boca. O
aroma é similarmente considerado como propriedade
de substancias volateis detectado por células do
sistema olfatério. A mais valiosa técnica disponivel
para a quimica dos aromas nos alimentos, detectando
quantidades muito pequenas de um componente em
uma mistura, é:

(A) espectofotometria;
(B) cromatografia liquida;
(C) cromatografia gasosa;
(D) espectometria;

(E) HPLC.

44 Os produtos da decomposicdo térmica s&o
importantes componentes dos alimentos. Quando os
aclcares sdo aquecidos a temperaturas acima de
100°C, uma série complexa de reac¢des se processam,
dando origem a uma ampla variedade de compostos
aromatizantes, bem como pigmentos escuros
associados a caramelizacéo e torrefacdo. O primeiro
estdgio da alteracdo das moléculas de aculcar por
temperaturas altas é a isomerizacao reversivel de uma:

(A) acetona em seu aldeido correspondente;
(B) aldose em sua cetose correspondente;
(C) cetose em sua manose correspondente;
(D) manose em sua aldose correspondente;
(E) xilose em sua acetona correspondente.



45 A tiamina é uma das vitaminas mais instaveis e
apenas em condi¢fes acidas (pH < 5,0) ela resiste ao
aguecimento. A razao para isso é a rapidez com que o
deslocamento da reacé@o nucleofilica ocorre no atomo
que une seus dois sistemas de anéis. Tratamentos
térmicos, como enlatamento, especialmente quando o
pH esta acima de 6,0, causa uma perda significativa de
tiamina de:

(A) 70%;
(B) 50%;
(C) 12%;
(D) 30%;
(E) 20%.

46 O Laboratorio de Alimentos deve ser planejado de
forma a permitir a realizacdo adequada das atividades
de ensino e pesquisa. A planta fisica de um
Laboratorio de Alimentos deve considerar todas as
areas abaixo, EXCETO:

(A)
(B)
(©)
(D)

area de ensino e despensa seca;

ambulatorio e biblioteca;

area de degustacéo e local para lixo;

areas para realizacéo de preparacdes culinérias;

(E) local para armazenamento de utensilios e de
materiais.
47 Em Técnica Dietética, os alimentos sao a matéria-

prima primordial para a elaboracdo das preparacdes.
Para que os alimentos possam ser consumidos, é
necessario, inicialmente, que passem pelo processo de
pré-preparo, que consiste em:

(A)
(B)
(©)
(D)
(E)

48 Para que diversos alimentos sejam consumidos é
necessario que sejam submetidos ao processo de
coccgdo. Sdo todos objetivos do processo de cocgdo os
abaixo relacionados, EXCETO:

operacdes de limpeza, divisdo e mistura;
divisdo, mistura e coc¢ao;

mistura, operacdes de limpeza e cocgéo;
divisdo, maceracao e hidratacdo;
hidratacéo, divisdo e coccéo.

(A)
(B)
©)
(D)
(E)

49 Algumas modificacdes podem ocorrer com o leite sob
acao de calor, 4cido e taninos. Por exemplo, a temperatura
de 60° a 65°C, ha formacéo de uma pelicula fina sobre a
superficie do leite, conhecida como nata, complexo
formado a partir de:

(A)
(B)
(©)
(D)
(E)

manter ou melhorar o valor nutritivo;

aumentar a digestibilidade;

reduzir a biodisponibilidade;

aumentar a palatabilidade;

inibir o crescimento de organismos patogénicos.

albumina e fosforo;
caseina e célcio;
albumina e célcio;
acido lactico e fosforo;
gliadina e ferro.
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50 A fase final do processo de fabricacéo dos queijos
consiste na manutencdo destes em camaras com
temperaturas e umidade controladas. Esta fase,
quando os queijos adquirem aroma, consisténcia e
textura caracteristicos de cada variedade, é chamada
de:

(A)
(B)
(©
(D)
(E)

51 A Secretaria de Inspe¢do de Produto Animal
(SIPA) regulamentou os cortes de carne bovina a partir
da Portaria n° 5, de 08 de novembro de 1988. Todos 0s
cortes possuem praticamente 0 mesmo valor nutritivo
e, de acordo com o teor de gordura, podem ser
classificados como cortes de carne magra e de carne
gorda. A carne bovina é classificada como magra
quando seu teor de gordura é inferior a:

(A)
(B)
(©
(D)
(E)

52 As gorduras para frituras geralmente sdo gorduras
hidrogenadas muito resistentes a temperaturas téo
elevadas como as que podem resultar da exposi¢éo
direta ao fogo dos recipientes de frigir, sem sofrer
alteracdes em seus triglicerideos. Além da quase
auséncia de acidos graxos polinsaturados, em sua
elaboracdo deve-se cuidar para ndo haver substancias
que facilitem o ranco ou decomposi¢cdo da gordura, tais
como acido(s):

desidratacgéo;
refrigeracao;
congelamento;
maturacao;
coccao.

70% do valor calérico total;
50% do valor calérico total;
40% do valor calérico total;
35% do valor calérico total;
20% do valor caldrico total.

(A) graxos livres, mono ou diacilglicerais;

(B) graxo linoleico, di ou triacilglicerais;

(C) graxos esterificados, mono ou triacilglicerdis;

(D) graxos esterificados, acido graxo linoleico e
glicerol;

(E) graxos essenciais, monoacilglicerol e glicerol.

53 As formas de obtencédo dos diferentes acucares

podem resultar em produtos altamente refinados, nos
quais nao restam outros nutrientes além dos di e
monossacarideos que os constituem. Isto determina a
perda quase total de minerais e especialmente de
vitaminas dos vegetais de onde provém originalmente.
Essencialmente, pode-se dizer que estes carboidratos
refinados sédo alimentos energéticos, também
chamados de:

(A)
(B)
(©
(D)
(E)

alimentos saudaveis;
alimentos reguladores;
calorias nutritivas;
calorias vazias;
alimentos construtores.



54 A composicdo centesimal de um alimento exprime
de forma bésica o valor nutritivo ou valor calérico, bem
como a propor¢do de componentes em que aparecem,
em 100g de produto considerado. Composi¢ao quimica
ou centesimal de um alimento é conhecida através de
analises quimicas de determinacdo de umidades;
cinza, lipidios; proteinas; fibras; e glicidios. O valor
calérico (Kcal em 100g) é a soma de:

(A) (Proteina x 4,0) + (Lipidios x 9,0) + (Glicidios X 4,0);
(B) (Proteina x 9,0) + (Lipidios x 4,0) + (Glicidios X 4,0);
(C) (Proteina x 4,0) + (Lipidios x 9,0) + (Glicidios X 7,0);
(D) (Proteina x 7,0) + (Lipidios x 9,0) + (Glicidios X 4,0);
(E) (Proteina x 4,0) + (Lipidios x 4,0) + (Glicidios X 4,0).

55 A determinacdo da cinza, ou residuo mineral fixo,
fornece apenas uma indicacdo da riqueza da amostra
em elementos minerais. Considera-se “cinza total” o
resultado da incineragdo do produto em mufla, a
temperatura de 550°C a 570°C, até que a cinza mostre
cor uniforme (branca ou acinzentada). Todas as abaixo
relacionadas séo dificuldades praticas que envolvem a
obtencéo de cinzas, EXCETO:

(A) matérias muito ricas em fosfatos;

(B) produtos gordurosos;

(C) produtos orgéanicos;

(D) produtos com alto teor de metais alcalinos;
(E) produtos agucarados.

56 A margarina € uma emulsdo de gorduras e Oleos
com leite, que tem aparéncia de manteiga. Contém
aromas, corantes e substancias nutricionais, como
vitaminas e conservantes. O teor da matéria gordurosa
da margarina ndo deve ser inferior a:

(A) 78%;
(B) 84%;
(C) 50%;
(D) 12%;
(E) 82%.

57 O fendémeno da rigidez cadavérica é o periodo que
transcorre entre a morte do animal e seu consumo, e
pode ser dividido em trés fases: pré-rigor, rigor mortis e
pos-rigor. A segunda fase, ou rigor mortis, ocorre apos
o abate do animal, cerca de:

(A) 1 hora;
(B) 30 minutos;
(C) 8horas;
(D) 9 horas;
(E) 45 minutos.
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58 Os corantes artificiais permitidos pela legislagédo
sdo substancias sintéticas de carater acido e
compreendem oito tipos: amarelo-crepusculo, azul
brilhante, bordd S ou Amarante, eritrosina, indigotina,
ponco 4 R, tartrazina e vermelho 40. Dois séo 0s casos
a serem considerados na analise de corantes em
alimentos:

(A) que contém substéncias corantes ou alimentos
aos quais se adicionam intencionalmente corantes
naturais e artificiais;

industrializados ou alimentos incolores aos quais
se adicionam intencionalmente corantes naturais e
artificiais;

que contém conservantes ou alimentos coloridos;
organicos ou alimentos incolores aos quais se
adicionam intencionalmente corantes naturais e
artificiais;

industrializados ou alimentos coloridos aos quais
se adicionam intencionalmente corantes naturais e
artificiais.

(B)

(©
(D)

(E)

59 O leite € uma mistura complexa de gorduras,
proteinas, agUcares e minerais, por isso € dificil
remover seus residuos dos equipamentos de laticinios.
O leite de boa qualidade deve apresentar as
caracteristicas abaixo, EXCETO:

(A) ser livre de todos os germes patogénicos;
(B) possuir alta contagem total;

(C) ser livre de sedimentos e matérias estranhas;
(D) estar de acordo com os padrées legais;

(E) possuir sabor levemente adocicado.

60 E o produto proveniente da fermentacdo acética
de vinho, de mistura constituida de alcool etilico,
convenientemente diluido, e da adicdo de elementos
nutritivos para os fermentos acéticos:

(A)
(B)
(©
(D)
(E)

suco de uva;
vinho branco;
vinagre;
mosto;
etanol.



