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GOVERNO DO ESTADO DO PIAUI
N SECRETARIA ESTADUAL DE EDUCAGAO E CULTURA

PROCESSO SELETIVO PARA PROFESSOR SUBSTITUTO PARA O CARGO DE:

PROFESSOR CLASSE SL — AGROINDUSTRIA

Lingua Portuguesa

Fundamentos Legais da Educagao e
Fundamentos Tedrico-Metodoldgicos do
Ensino-Aprendizagem

Conhecimentos Especificos

1. Verifique se este caderno corresponde a sua opg¢do de cargo e se contém 40 questdes objetivas e de multipla escolha,
numeradas de 01 a 40. Caso contrario, reclame ao fiscal de sala outro caderno.

2. Nao serdo aceitas reclamagdes posteriores.

3. Para cada questao existe apenas UMA resposta certa.

4. Voceé deve ler cuidadosamente cada uma das questdes e escolher a resposta certa. Essa resposta deve ser marcada no
Cartao-Resposta que vocé recebera.

5. O Cartdao-Resposta deve, obrigatoriamente, ser assinado. Esse Cartdao-Resposta ndo podera ser substituido, portanto,
ndo o rasure nem o amasse.

6. Marque as respostas primeiro a lapis e depois cubra com caneta esferografica de tinta azul ou preta.

7. Marque apenas UMA letra para cada questdo, mais de uma letra assinalada implicara anulacdo dessa questao.

8. Vocé dispbe de trés horas para fazer sua Prova Objetiva. Faga-o com tranquilidade, mas controle o seu tempo. Esse
tempo inclui a marca¢do do Cartdao-Resposta.

9. Verifique se seus dados estdo corretos no Cartdao-Resposta. Solicite ao fiscal para efetuar as correcdes na Ata de
Aplicacdo de Prova.

10.Durante a prova, ndo sera admitida qualquer espécie de consulta ou comunicagao entre os candidatos, tampouco sera
permitido o uso de qualquer tipo de equipamento (calculadora, telefone celular, etc).

11.A saida da sala s6 podera ocorrer depois de decorrida uma hora do inicio da prova. A ndo-observancia dessa exigéncia
acarretara a sua exclusdo do concurso.

12.Ao término da Prova, chame o fiscal de sala para devolver o caderno de questdes e o Cartdo-Resposta.

Cronograma Previsto:

Atividade Data Local

Divulgacdo do Gabarito da Prova Objetiva 08/02/2010 Internet: www.funadepi.org.br

No Protocolo da Funadepi — Rua Areolino de
09 e 10/02/2010 Abreu, 1557 — Centro ou via Sedex, com data
de postagem até o dia 10/02/2010

Interposi¢do de Recursos contra os Gabaritos da Prova
Objetiva

Divulgacdo dos Gabaritos Definitivos 19/02/2010 Internet: www.funadepi.org.br

Até o dia Internet: www.funadepi.org.br
25/02/2010 www.seduc.pi.gov.br

Divulgacdo do Resultado da Prova Objetiva
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Lingua Portuguesa 2. Analisando o texto, pode-se perceber que:

Leia o poema abaixo e responda as questdes de 01 a 10. a) Predomina a primeira pessoa;

b) Predomina a terceira pessoa;

c) N&o ha predominéancia de pessoa;

Estrela da Manh3 d) Predomina a primeira pessoa somente na terceira
(Manuel Bandeira) estrofe;

e) O poema foi escrito de forma impessoal.

1  Eu quero a estrela da manhd 3. Observe 0s versos:
2 Onde estd a estrela da manhd?
3 Meus amigos meus inimigos “Virgem mal-sexuada” (verso 15);
4  Procurem a estrela da manhd “Pecai por todos, pecai com todos” (verso 18);
“Com o padre e o sacristdo” (verso 24);
5  Ela desapareceu ia nua “Pura ou degradada até a ultima baixeza” (verso 30).
6 Desapareceu com quem?
7 Procurem por toda a parte Percebe-se nesses versos:
8 Digam que sou um homem sem orgulho a) Uma critica ferrenha as prostitutas;
9  Um homem que aceita tudo b) Uma fusdo de elementos profanos e sagrados;
10 Que me importa? c) Uma visdo muito preconceituosa do autor em relacdo a
11 Eu quero a estrela da manhd Igreja;
d) Olado religioso do autor se sobrepondo ao lado sexual;
12 Trés dias e trés noites e) Um desejo reprimido do autor em fazer parte da Igreja.

13 Fui assassino e suicida
14 Ladrédo, pulha, falsdrio 4. Observe a grafia da palavra “assassino” (verso 13) e marque a

opg¢do em que todas as palavras estdao também corretamente

15 Virgem mal-sexuada grafadas:
16 Atribuladora dos aflitos
17 Girafa de duas cabecas a) Discursdo, conciéncia, escesso;
18 Pecai por todos pecai com todos b)  Paralisar, consciéncia, econdmia;
c) Multirdo, paralisar, excegao;
19 Pecai com malandros d) Discusso, escesso, excec¢ao;
20 Pecai com sargentos e) Discussdo, paralisar, excesso.
21 Pecai com fuzileiros navais
22 Pecai de todas as maneiras 5. Sobre as formas verbais “procurem” (verso 7) e “digam”

(verso 8), pode-se afirmar corretamente que:
23 Com os gregos e com os troianos

24 Com o padre e o sacristdo a) Ambas estdo em primeira pessoa do plural;
25 Com o leproso de Pouso Alto b) “Procurem” estd no imperativo e “digam” estda no
presente do indicativo;
26 Depois comigo c)  “Procurem” estd no presente do indicativo e “digam”
estd no imperativo;
27 Te esperarei com mafuds novenas cavalhadas d) Ambas correspondem ao pronome “eles”;
[comerei terra e direi coisas de uma ternura tdo simples e) Ambas estdo no imperativo.

28 Que tu desfalecerds
6. O sujeito de “procurem” (verso 4) é:

29 Procurem por toda a parte

30 Pura ou degradada até a ultima baixeza a) Meus amigos meus inimigos;
31 Eu quero a estrela da manhd. b) Indeterminado;
c) Trata-se de um caso de oragdo sem sujeito;
d) Oculto;
1. A tematica abordada no texto apresenta fundamentalmente e) Composto.
cardter:
7. O “que”, destacado nos versos 8 e 9, introduz
a) Filosdfico e social; respectivamente, oragoes:
b)  Social e erdtico;
c) Filosofico e espiritual; a) Substantiva objetiva direta e adjetiva restritiva;
d)  Espiritual e telurico; b) Substantiva subjetiva e adjetiva explicativa;
e) Teldrico e erético. c) Adverbial concessiva e substantiva predicativa;

d) Adverbial consecutiva e adjetiva restritiva;
e) Substantiva predicativa e adverbial concessiva.
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8. Analise o verso “Te esperarei com mafuds novenas | Diante do julgamento dos itens acima, marque a opgao correta:
cavalhadas” (verso 27) e marque a opgao correta:
a) Somente |, Il e lll estdo corretos;

a) Segundo a norma culta da lingua portuguesa, a b) Somentel e lll estdo corretos;
colocagdo do pronome “te” estd errada, pois ndo se c) Somentel, Il, IV eV estdo corretos;
pode comecar oragdo com pronome obliquo; d) Somente ll, lll e IV estdo corretos;

b) A colocagdo do pronome “te” sé estaria correta, de e) Somentel, lll, IV eV estdo corretos.

acordo com a norma culta da lingua portuguesa, da
seguinte forma: “Esperarei-te com mafuds novenas | 12.A primeira etapa da Educagdo Basica é:
cavalhadas”;

c) Estando o verbo no futuro do presente, estaria errada a a) Ensino profissionalizante;
colocagdo do pronome “te” da seguinte forma: “Esperar- b) Ensino médio;
te-ei com mafuds novenas cavalhadas”. c) Ensino fundamental;
d) Em se tratando de uma poesia escrita por um poeta d) Educacédo infantil;
consagrado, como Manuel Bandeira, ¢é preciso e) Ensino médio integrado.
necessariamente seguir a norma culta da lingua
portuguesa; 13. A LDB (Lei n2 9.394/96) prevé que o ensino médio, etapa final
e) A forma mais aceitdvel quanto a colocagdo do pronome da Educacgdo Basica, terd entre suas finalidades:
“te”, levando em consideragdo que se trata de uma
poesia, é a seguinte: “Esperar-te-ia com mafuds novenas I- A consolidacdo e o aprofundamento dos conhecimentos
cavalhadas”, visto que o verbo estd no futuro do adquiridos no ensino fundamental, possibilitando o
pretérito. prosseguimento de estudos;
Il- A preparacdo basica para o trabalho e a cidadania do
9. Entre a palavra “tdo” (verso 27) e “que” (verso 28) estabelece- educando, para continuar aprendendo, de modo a ser
se uma relagdo de: capaz de se adaptar com flexibilidade a novas condigGes
de ocupagdo ou aperfeicoamento posteriores.
a) Comparacdo; lll- A compreensdao dos fundamentos cientifico-tecnoldgicos
b) Concessdo; dos processos produtivos, relacionando a teoria com a
c) Conformidade; pratica, no ensino de cada disciplina.
d) Causa;
e) Consequéncia. Esta correto o afirmado em:
10. Observando as palavras “nua” (verso 5), “sou” (verso 8) e a) LI,
“suicida” (v 13) tém-se, respectivamente: b) lelll, somente;
c) I, somente;
a) Hiato, ditongo e ditongo; d) I, somente;
b) Ditongo, hiato, ditongo; e) lell, somente.
c) Hiato, ditongo, hiato;
d) Ditongo, hiato, hiato; 14. De acordo com o art. 36 da LDB, ao final do Ensino Médio, o
e) Hiato, hiato, hiato. aluno deve demonstrar, dentre outros, o dominio dos

conhecimentos de:

a) Matematica, fisica e quimica, para compreensdo do
mundo moderno;

b) Matematica, para melhor compreensao da informatica;

c) Filosofia e sociologia, necessarios ao exercicio da

Fundamentos Legais da Educa¢ao e Fundamentos Tedrico-
Metodoldgicos do Ensino-Aprendizagem

11.De acordo com a Lei de Diretrizes e Bases da Educagdo q Icu:adar,n?; i ola {rios 3 critica d edad
Nacional — LDB (Lei n? 9.394/96), o ensino sera ministrado ) Informatica e inglés, necessarios a critica da sociedade
L moderna;
com base, dentre outros, nos principios de: . - L
e) Cidadania e fundamentos técnicos para o mundo do
trabalho.

|- lgualdade de condi¢des para o acesso e permanéncia na | 15 secundo a LDB- n@ 9.394/96, a carga horaria minima anual na

escola. Educacdo Basica é de:
Il- Liberdade de aprender, ensinar, pesquisar e divulgar a
cultura, o pensamento, a arte e o saber. a) 800 horas, distribuidas em 180 dias;

b) 800 horas, distribuidas em 200 dias letivos;
c) 720 horas, distribuidas em 180 dias;
d) 720 horas, distribuidas em 200 dias;
e) 800 horas, distribuidas em 220 dias.

lll- Valorizagdo das competéncias cognitivas e afetivas ja
adquiridas na vida social.

IV- Gratuidade do ensino publico em estabelecimentos
oficiais.

V- Garantia de padrdo de qualidade.
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17.

18

.A Educacdo de Jovens e Adultos destina-se aos que nao
tiveram acesso ou continuidade de estudos nos seguintes
niveis:

a) Pré-escolar e fundamental;
b) Fundamental e médio;

c) Profissional e pré-escolar;
d) Técnico e fundamental;

e) Ensino médio integrado.

De acordo com as Diretrizes Curriculares Nacionais para o
Ensino Médio — Resolugdo n2. 03/98, - a base nacional comum
dos curriculos do ensino médio sera organizada em d4reas do
conhecimento, quais sejam: linguagens, cddigos, e suas
tecnologias; ciéncias da natureza, matematica e suas
tecnologias; ciéncias humanas e suas tecnologias. Sdo
principios pedagdgicos estruturantes do curriculo do ensino
médio:

a) Identidade, autonomia, liberdade e
contextualizacdo;

alteridade,

b) Interdisciplinaridade,  contextualizagéo, alteridade,
diversidade e autonomia;

c) Liberdade, respeito as diferengas, autonomia,
interdisciplinaridade e transdisciplinaridade;

d) Identidade, diversidade, autonomia,

interdisciplinaridade e contextualizacao;
e) lgualdade, identidade, autonomia, interdisciplinaridade
e transdisciplinaridade.

.Ao estabelecer as Diretrizes Curriculares do Ensino Médio, o
Conselho Nacional de Educagao visou:

|- Sistematizar os principios que assegurem a formacdo geral
e a formacgdo profissional do educando, promovidas em
um unico curso;

|- Sistematizar os principios e as diretrizes contidas na LDB;

|- Explicitar no Plano Pedagdgico os principios da LDB,
traduzindo-os em diretrizes que contribuam para
assegurar a formacdo basica comum nacional;

IV - Dispor sobre a organizagdo curricular da formagdo basica

19.

@FUN/\DIEPI

nacional e suas relagdes com a parte diversificada e a
formacgdo para o trabalho.

Esta correto o que se afirma em:

a) lell
b) lelv;
o Lllell
d) lell;
e) |, lllelv.

A cerca dos critérios que devem ser observados na verificagdao
do rendimento escolar, assinale a alternativa incorreta, com
base na LDB.

a) A avaliagdo continua e cumulativa do desempenho do
aluno, com prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre
os quantitativos e dos resultados ao longo do periodo
sobre os de eventuais provas finais;

Processo Seletivo — Professor Substituto / Seduc 2010 — 07/02/2010

b) Possibilidade de aceleracdo de estudos para alunos com
atraso escolar;

c) Possibilidade de avangos nos cursos e nas séries
mediante verificagdo do aprendizado;

d) Aproveitamento de estudos concluidos com éxito;

e) Estudos de recuperagdo facultativos, de preferéncia ndo
paralelos ao periodo letivo, para os casos de baixo
rendimento escolar, a serem disciplinados pelas
instituicGes de ensino em seus regimentos.

20. Transformar a escola tradicional voltada para o mercado de

trabalho numa escola progressista, cujo curriculo deve
acolher a diversidade, explicitar e trabalhar as diferencas,
garantindo a todos o seu lugar e a valorizacdo de suas
especificidades é a proposta de Maria Teresa Esteban. Nesse
sentido, é correto afirmar a importancia de:

a) Organizar um diagndstico do nivel de aprendizagem dos
alunos, para classifica-los em grupos homogéneos;

b) Incorporar a comunidade escolar na construgdo do
projeto pedagdgico, para que cada grupo possa se
desenvolver de acordo com sua origem sdécio-
econdmica;

c) Discutir com os professores os contetdos escolares, para
que se garanta um curriculo homogéneo a todos os
alunos;

d) Organizar provas e testes escolares, de tal maneira que a
reprovagdo sO atinja os que ndo conseguem aprender
nada na escola;

e) Proporcionar uma agdo pedagdgica em que se efetive a
construcdo do conhecimento e da relagdo entre
aprendizagem e desenvolvimento pela comunidade
escolar.

Conhecimentos Especificos

21. A pasteurizagdo é um dos métodos térmicos utilizados para a

preservacao de alimentos, como leite e sucos, por exemplo. A
respeito deste método, é correto afirmar que:

a) H&a destruicdo de todas as células vegetativas dos
microrganismos presentes no alimento.

b) N3o necessita do uso complementar de outros métodos
de preservacgao.

c) O tempo e a temperatura de pasteurizacdo independem
da sensibilidade do alimento ao calor.

d) Dispensa o uso de embalagens herméticas para evitar a
recontaminagao.

e) E usado quando tratamentos mais rigorosos de

preservacdo poderiam afetar as propriedades

organolépticas e nutritivas do alimento.
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23.
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A
preservacgao de alimentos. Traz relativamente poucos efeitos

refrigeracdo é um processo muito utilizado para a

negativos com relacdo ao sabor, textura e propriedades
nutricionais. A respeito deste assunto, assinale a afirmativa
correta.

a) A refrigeragdo é um método de conservagdo pouco
eficiente no controle de patégenos.

b) Produtos vegetais de origem tropical apresentam menor

sensibilidade a temperaturas baixas.

c¢) Com a refrigeragdo existe aumento no metabolismo de
frutos e hortalicas, levando a uma antecipacdo da

senescéncia.

d) Numa cémara fria deve ser adotada, para o ajuste da
temperatura, a média entre as temperaturas ideais de
armazenamento de cada produto ali contido.

e) E essencial conhecer a temperatura minima de

armazenamento de um produto para se evitar as injurias
causadas pelo frio.

Nos ultimos anos, especial atencdo vem sendo dada para

minimizacdo ou reaproveitamento de residuos sdlidos
gerados nos diferentes processos industriais. Os residuos
provenientes da industria e comércio de alimentos envolvem
quantidades apreciaveis de casca, carogo e outros elementos.
Esses materiais, além de fonte de matéria organica, servem
como fonte de proteinas, enzimas e 6leos essenciais, passiveis
de recuperacdo e aproveitamento. No caso especifico da

cadeia produtiva do coco, temos as seguintes assertivas:

I- A producdo do coqueiro, em solos bons ou devidamente
adubados, é de 300 a 400 frutos por pé, por ano, podendo
chegar a 600. Entretanto, no Brasil, os coqueiros, em geral,
produzem uma menor quantidade de frutos — 200 frutos
por pé ao ano é a maxima producdo obtida em média nas
melhores lavouras do Norte-Nordeste - devido a frequente
falta de correcdo do solo.

I- O mesocarpo ou casca fibrosa externa do coco é formado
pelas densas fibras, agregadas pelo tecido conjuntivo,
fibras
cordoaria naval, tapetes, escovas, etc. A fibra no comércio

resistentes as daguas salgadas, proéprias para
tem o nome de coiro ou cairo. O mesocarpo de cocos
maduros e secos fornece fibra lenhosa e dura, que da
coiro ordinario. Os cocos verdes sdo os que fornecem a
melhor fibra celuldsica.

I- A fibra de coco apresenta iniUmeras vantagens na sua
utilizacdo, para além de ser um material ecolégico e
facilmente reciclavel. Pertencente a familia das fibras

duras, tem como principais componentes a celulose e o

lenho que Ihe conferem elevados indices de rigidez e

dureza, encontrando-se perfeitamente vocacionada para

os mercados de isolamento térmico e acustico, face as
suas caracteristicas, que a tornam num material versatil,

dada a sua resisténcia, durabilidade e resiliéncia.

Processo Seletivo — Professor Substituto / Seduc 2010 — 07/02/2010

Das assertivas acima esta correto o que se afirma em:

a) |, apenas

b) lell, apenas.

c) lelll, apenas.
d) llelll apenas.
e) I llell

24.Para a fabricacdo de , a partir da polpa, sdo

necessdrias as seguintes etapas:

FORMULAGCAO —»CONCENTRACAO —PACONDICIONAMENTO —»
ARMAZENAMENTO —-»ROTULAGEM —»RESFRIAMENTO —»
CONSUMO

A alternativa que preenche a lacuna é:

25.

26.

a) Doce de goiaba tipo corte.

b) Geléia de goiaba.
c) Doce de goiaba tipo mariola.
d) Doce de goiaba tipo calda.

e) Suco de goiaba.

No tratamento de d4gua de um sistema publico de
abastecimento, o processo dindmico de separagdo de
particulas sélidas suspensas na agua, que, por serem mais

pesadas tendem a cair para o fundo, denomina-se:

a) Aeragdo.

b) Coagulacdo.
c) Decantagdo.
d) Filtragdo.

e) Floculagdo.

A Dbaixa leite no Brasil é

principalmente, de:

qualidade do resultado,

a) Produgdo em granjas com baixa aplica¢do de tecnologia,
administradas por pessoal incapaz de responder a

estimulos  tecnoldogicos e sem capacidade de
investimento;

b) Falta de demanda de mercado por produtos de melhor
gualidade e alocagdo de leite de melhor qualidade para
a producdo de queijos e iogurtes, falta de refrigeradores
e pasteurizadores nas granjas;

c) Inadequacgdo das leis que regulamentam a qualidade do
leite no Brasil, bem como do pequeno numero de
profissionais especializados para fiscalizagdo sanitaria;
Falta de

comercialmente ao pequeno e médio produtor de leite e

d) politica governamental favoravel
excesso de importacdo de leite da Europa;

e) Higiene inadequada na ordenha, no transporte e no
armazenamento do leite e remuneracdo do leite, pelas
usinas, com base em critérios que independem da

qualidade.
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28.

29.

.A conservacdao de alimentos pode ser feita por diversos
métodos, entre eles, os de resfriamento e de congelamento.
No entanto, para que os referidos métodos apresentem bons
resultados, deve ser considerado o principio fundamental
do(a):

a) Armazenamento de produtos com diferentes exigéncias
térmicas, numa mesma camara fria, com uma
temperatura que deve ser a média entre os valores
recomendados para os produtos.

b) Aumento da temperatura da camara, quando o produto

tiver alcancado o total resfriamento.
c) Aplicacdo do frio, realizada preferencialmente para
alimentos que receberam processamentos prévios.

d) Boa qualidade inicial do alimento, pois o frio ndo restitui
uma qualidade perdida.
e) Refrigeragdo, recomendada para conservagdo de

alimentos a longo prazo e congelamento para curto
prazo.

O leite é o primeiro e, as vezes, indispensdvel, alimento do
homem, porém, apesar de muito nutritivo, é um produto
sensivel, facilmente perecivel e que absorve odores do meio
em que se encontra. Com relagdo as boas praticas de coleta e
conservacgao do leite, julgue os itens a seguir.

|- Apds a ordenha, o leite apresenta temperatura de,
aproximadamente, 35 °C a 36 °C, necessitando, pois, ser
resfriado para dificultar ou impedir o desenvolvimento da
flora microbiana.

O abaixamento da temperatura do leite pode ser obtido
pela utilizacgdo de serpentina de agua corrente a
temperatura de  aproximadamente  22°C, pelo
resfriamento em baixas temperaturas, de 3 °Ca 5 °C, ou
pela adicdo de perdxido de hidrogénio.

Na fabricacdo dos diversos tipos de queijo, alguns
procedimentos sdo comuns e devem ser sempre
observados. Certos cuidados e operagGes especiais
determinam a diferenca entre os tipos de queijo.

O leite deve sempre ser pasteurizado, a menos que seja
obtido com higiene maxima, e manipulado logo apds a
ordenha. Na pasteurizacdo, o leite é aquecido a
temperatura entre 63 °C e 65 °C, durante dez a quinze
minutos, no minimo, e, apéds, resfriado até atingir a faixa
de temperatura entre 32 °C e 36 °C.

Esta correto o que se afirma em:

a) lell
b) lelv;
c) llelv;
d lelv;
e) lelll

Quanto a matéria-prima do leite, é correto afirmar:

30.A disposicdo dos setores

31.

32.
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Ao ser testado, o leite em boas condi¢cbes de
processamento deve apresentar coloragdo amarelada;

c) Se o processamento ndo for no mesmo dia, o leite
deverd ser estocado resfriado, a temperatura maxima de

4°C, em até no maximo 24 horas;

d) O leite acido apresenta coloracdo esverdeada no teste
com alizarol e deve ser descartado;
e) Apods o recebimento, o leite deve ser imediatamente

pasteurizado a 102°C por 20 segundos ou a 105°C por 15
segundos (pasteurizacdo rapida).

em uma planta basica de
agroindustria deve seguir o fluxo natural do processamento.
Dessa forma, o planejamento da planta baixa deve levar em
conta as seguintes afirmagdes aplicadas a qualquer tipo de
agroindustria, exceto:

a) A setorizagdo € importante para garantir a
compartimentagdo das atividades, de modo a minimizar
as possibilidades de contaminagdo cruzada. Assim,
atividades afins, mesmo que de etapas diferentes dentro
de um fluxograma, podem ser realizadas na mesma sala;

A setorizacdo deve ser planejada para nunca dificultar o

fluxo de trabalho;

c) Sempre deve ser levado em conta que o contato
principal da agroindustria com o meio externo deve ser
realizado através de uma ante-sala provida de
instalacdes para lavagens de botas e sanitizacdo de
maos, assim como das entradas para os vestidrios e
banheiros masculinos e femininos;

b)

d) A agroindustria deve ter dois banheiros, um masculino e
um feminino, por exigéncia de Norma Regulamentadora
Trabalhista (NR 24, item 24.1.2.1);

e) As salas devem ser subdimensionadas para a execugdo

das atividades como também superdimensionadas;.

Quanto a competéncia das instancias central e superior em
um sistema unificado de atencdo a Sanidade Agropecuaria,
assinale a opg¢do incorreta.

a) Aprovar os métodos de diagnéstico e os produtos de uso
veterinario e agronémico;
b)  Vigiar o transito interestadual de plantas e animais;

c) Efetuar a manutencdo do sistema de informagoes
epidemioldgicas;

d) Efetuar a manutengdo do Cddigo de Defesa
Agropecuaria;
e) Analisar os produtos da agroindustria, quando o mesmo

apresenta suspeita de contaminacgao.

Numa agroindustria, os fatores que determinam a qualidade
de um produto sao, exceto:

a) O leite deve chegar a agroindustria resfriado na a)  Caracteristicas sensoriais;
temperatura maxima de 17°C e, preferencialmente, a b)  Caracteristicas sanitarias;
15°C; c) Presenca de substancias ndo contaminante;
b) Deve ser realizada a analise para verificar se o leite esta d) Resisténcia ao manuseio;
acido. Essa anadlise é realizada com solu¢do de alizarol. e) Possibilidade de Limpeza.
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33.

34.

35.

36.

37.

Sobre as recomendacgbes para lavagem das mdaos em uma
agroindustria, marque a alternativa incorreta:

Utilize 4gua corrente para molhar as maos;

Esfregue apenas a palma e o dorso das mdos com
sabonete com o intervalo de pelo menos 15 segundos;

c) Enxague bem com &agua corrente, retirando todo o

a)
b)

sabonete;

d) Segue-as com papel toalha ou outro sistema de secagem
eficiente;

e) Esfregue as md3os com um pouco de produto anti-
séptico.

O tempo de fermentacdo alcodlica, de uma micro destilaria,
para obtencdo de dlcool situa-se na faixa de:

a) 04a1l2horas;
b) 12a 18 horas;
c) 18 a36horas;
d) 36a48horas;
e) Acima de 48 horas.

A temperatura ideal para fermentacdo alcodlica nas micro
destilarias, situa-se entre:

a) 28°e30°C
b) 35°e40°C
c) 25°e28°C
d) 33°e35°C
e) 40°e50°C

Pertinentes aos efeitos das medidas gerais de Defesa Sanitaria
Animal, sdo consideradas tdpicos as a¢des de medidas, exceto
a alternativa:

a) Educagdo Sanitaria;

b) Recenseamento, identificacdo e avaliagdo dos animais;

c¢) Quimioprofilaxia;

d) Recomendagdes para melhoria do padrdo genético;

e) Recomendagdo aos destinos adequados de despejos,

caddveres, lixos e residuos de animais.

A devolucdo das embalagens de agrotéxicos pelo produtor

38

39.

V-

Processo Seletivo — Professor Substituto / Seduc 2010 — 07/02/2010

.No tocante a defesa e a protecdo da saude individual ou
coletiva, o alimento desde a sua obtengdo até o seu consumo,
entende-se como todo alimento de origem
vegetal ou animal, para cujo consumo imediato se exija
apenas a remogdo da parte ndo comestivel e os tratamentos
indicados para a sua perfeita higienizacdo e conservagdo. A
alternativa que completa a lacuna é:

a) Alimento enriquecido;

b) Alimento dietético;

c) Alimento de fantasia ou artificial;
d) Alimento in natura;

e) Alimento irradiado.

Nos alimentos, os rétulos deverdo mencionar em caracteres
perfeitamente legiveis os seguintes itens:

Nome e/ou a marca do alimento;

Nome do fabricante ou produtor;

Sede da fabrica ou local de produgéo;

Numero de registro do alimento no érgdao competente do
Ministério da Saude.

Esta correto o que se afirma em:

40

v -

a) Apenasl, lllelV;

b) Apenasll, lllelV;

c) ApenasllielV;

d) Apenas];

e) LI, llelv.

.Quanto aos aditivos, sé sera permitido o emprego de aditivo

intencional quando:

Comprovada a sua inocuidade;

Previamente aprovado pela Comissdao Nacional de Normas
e Padrdes para Alimentos;

Induzir o consumidor a erro ou confusao;

Utilizado no limite permitido.

Esta correto o que se afirma em:

L1, eV,
Apenas |, Il e lV;
c) Apenasl, lllelV;

rural passou a ser obrigatdria desde o dia 12 de junho de d) Apenasll, Il elV;
2002, quando entrou em vigor a lei federal n2 9.974. Sobre o e) ApenaslilelV.
assunto esta correto afirmar que:
a) O objetivo é diminuir o risco de contaminagdo do meio
ambiente e das pessoas;
b) O produtor rural pode desconsiderar tal obrigatoriedade,
pois ndo ha fiscalizacao;
c¢) A devolugdo poderd ser feita a qualquer d6rgdo de
preservacao ambiental;
d) O fabricante ndo é obrigado a receber as embalagens
vazias dos agrotoxicos;
e) O vendedor ndo tem nenhuma responsabilidade sobre
as embalagens vazias dos agrotdxicos.
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